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1 Bezpecnost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.

1.1 VSeobecné pokyny

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdéjsi pouziti nebo pro nasle-
dujiciho majitele.

m \ pfipadé poskozeni pfi prepraveé spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotrebic je uréeny pouze pro vestavbu.

Dodrzujte specialni navod k montazi.

Spotrebice bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m Kk pfipraveé jidel a napoju.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavienych mistnostech domova.

® do maximalni nadmofské vysky 4000 m
nad morem.

Spotrebi¢ nepouzivejte:
® spolecné s externimi spinacimi hodinami
nebo dalkovym ovladanim.

1.3 Omezeni okruhu uzivatelt

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostateCnymi zkuSenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:

déti starsi 15 let a pod dozorem dospélé 0so-

by.

Détem mladsim 8 let zabrarite v pfistupu ke

spotrebicCi a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecné pouziti

PrisluSenstvi vzdy spravné zasurte do trouby.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Horlavé predméty ulozené v troubé se mohou

vznitit.

» V troubé nikdy neskladujte hoflavé predmé-
ty.

» Pokud vznika kour, vypnéte spotrebi¢ nebo
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
a dvirka nechte zavrena, aby se pfipadné
plameny udusily.

Volné zbytky pokrm, tuk a Stava z pecené se

mohou vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrante z pecici-
ho prostoru, z topnych prvkid a pfisluSenstvi
hrubé necistoty.

Pri otevreni dvifek spotfebi¢e vznikne privan.

Papir na peceni se mize dotknout topnych

prvkl a vznitit se.

» Pri pfedehrivani a peceni nikdy nepokladej-
te papir na peceni na pfisluSenstvi bez
upevneni.

» Papir na peceni vzdy upravte na spravny
rozmeér a zatizte nadobou nebo pedici for-
mou.

Prehrati spotfebic¢e mUlze zplsobit pozar.

» Spotfebi¢ nikdy nezabudovavejte za deko-
racni dvirka nebo dvifka skrinky.



A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pourziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné

¢asti horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkU.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké.

» Horké prislusenstvi nebo nadoby vyndavej-
te z trouby vzdy chnapkou.

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé

vznitit. Dvirka spotrebice mohou prasknout.

MUze unikat horka para a mohou vySlehnout

plameny.

» V pokrmech pouzivejte pouze malé mnoz-
stvi napojd s vysokym procentem alkoholu.

» Neohfivejte lihoviny (= 15 obj. %) v nezre-
déném stavu (napf. pro prilévani do pokr-
md nebo polévani pokrmu).

» Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opareni!

Pristupné dily jsou pfi provozu horké.

» Nikdy se nedotykejte horkych dilU.

» Déti se musi zdrzovat v dostateéné vzda-
lenosti od spotrebice.

Pfi otevirani dvifek spotfebi¢e mize unikat

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt

para vidét.

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Voda muze v horké troubé zpusobit vznik

horké pary.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!
Poskrabané sklo ve dvitkach spotfebice muize
prasknout.

» Na cgisténi skla ve dvirkach trouby nepouzi-
vejte ostré abrazivni Cistici prostfedky nebo
ostré kovové skrabky, protoze by mohly po-
Skrabat povrch.

Zavesy dvirek spotrebice se béhem otevirani

a zavirani dvirek pohybuji a mohou vas

uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

Naraz na oteviena dvirka spotiebi¢e muze

zpUsobit poranéni.

» Dvirka spotrebice nechte béhem provozu
a po jeho skondeni zavrena.

BezpeCnost cs

Spotrebi¢ a ¢asti, kterych se Ize dotknout,

mohou mit ostré hrany.

» Pri manipulaci a ¢isténi budte opatrni.

» Pokud mozno pouzivejte ochranné rukavi-
ce.

Soucasti uvnitf dvifek spotrebi¢e mohou mit

ostré hrany.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Teleskopické vysuvy jsou pfi provozu spotre-

bice horkeé.

» Horkeé teleskopické vysuvy nechte vy-
chladnout, nez se jich budete dotykat.

» Horkych teleskopickych vysuvl se dotykej-
te pouze chnapkou.

A VYSTRAHA - Nebezpeéi Grazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebiCe smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebiCe se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebice po-
Skozeny, musi ho vymeénit vyrobce, jeho za-
kaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Poskozena izolace sitového kabelu je nebez-

pecna.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedo-
stal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebi-
¢e nebo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedo-
stal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestlacujte
a neprovadeéjte na ném zmeny.

Pronikajici vihkost mUze zpulsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.

Poskozeny spotrebi¢ nebo poskozeny sitfovy

kabel je nebezpedny.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Pri odpojovani spotfebice z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastr¢ku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned odpojte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.
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» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana
20

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

¢asti a udusit se.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
castmi.

1.5 Halogenova zarovka

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Osvétleni v troubé se velmi zahriva. Jesté né-
jakou dobu po vypnuti hrozi nebezpedi popa-
leni.

» Nedotykejte se sklenéného krytu.

» Pri Cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi Grazu

elektrickym proudem!

PFi vymeéné zarovky jsou kontakty objimky za-

rovky pod napétim.

» Pred vyménou zarovky zajistéte, aby byl
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili urazu
elektrickym proudem.

» Navic vytahnéte sitovou zastréku ze za-
suvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

1.6 Cistici funkce

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

A\ Spotiebid je béhem distici funkce zvenku

velmi horky.

» Nikdy se nedotykejte dvifek spotrebice.

» Nechte spotfebi¢ vychladnout.

» Déti se musi zdrzovat v dostateCné vzda-
lenosti od spotrebice.

2 Zabranéni vécnym skodam
2.1 Obecné

POZOR!

Pfedméty na dné pediciho prostoru zplsobuiji pfi teplo-

té nad 50 °C hromadéni tepla. Doba peceni neodpovi-

da a posSkozuje se smalt.

» Na dno trouby nepokladejte pfislusenstvi, papir na
peceni nebo folie jakéhokoli druhu.

» Na dno pediciho prostoru stavte nadoby pouze teh-
dy, kdyz je nastavena teplota nizsi nez 50 °C.

Kdyz se v horké troub& nachazi voda, vznika para.

Vlivem zmény teploty mlze dojit k poskozeni.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

» Nikdy nestavte nadobu s vodou na dno peciciho
prostoru.

Déle trvajici vihkost v troubé zplsobuje korozi.

» Po pouziti nechte pedici prostor vyschnout.

» Neuchovavejte v zaviené troubé delSi dobu vihké
potraviny.

» V troubé neskladujte pokrmy.

Chladnuti s otevienymi dvitky spotfebice ¢asem zpUso-

bi poskozeni okolnich skfinék.

» Po skonCeni provozu s vysokymi teplotami nechte
pecici prostor vychladnout se zavienymi dvirky.

» Davejte pozor, abyste do dvitek spotrebice nic ne-
priskfipli.

» Pouze v pfipadé provozu s velkou vlihkosti nechte
pedici prostor vyschnout s otevienymi dvitky.

Stava z ovoce, kterd kape z plechu na pedeni, zplsobi

skvrny, které pfipadn& nemusi jiz byt mozné odstranit.

» U velmi stavnatych ovocnych kolacd nedaveijte na
korpus pfilis bohatou horni vrstvu.

» Pokud mozno pouzijte hlubsi univerzalni plech.

Cistici prostfedek na pecici trouby v horké troubé po-

Skozuje smalt.

» Nikdy nepouzivejte Sistici prostfedek na pedcici trou-
by v horké troubé.

» Pred pfistim rozehtatim odstrante z trouby a z dvifek
veskeré zbytky.

Pokud je tésnéni silné znecisténé, nebudou dvitka spo-

trebi¢e béhem provozu spravné zaviena. Mohlo by dojit

k poSkozeni okolnich skfinék.

» Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.

» Nikdy nepouZivejte spotiebi¢ s poskozenym tésné-
nim nebo bez tésnéni.

PFi pouzivani dvifek spotfebiCe pro sezeni nebo jako

odkladaci plochy se mohou dvitka poSkodit.

» Na dvitka spotfebice se nestavte, nesedejte na né,
neveste se na né a neopirejte se o né.

» Na dvitka spotfebice nepokladejte nadoby ani pfi-
sluSenstvi.
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3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

3.2 Uspora energie

Pfi dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje Vas spo-

tfebi¢ méné proudu.

Spotrebi¢ predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to stano-

veno v receptu nebo v doporuceném nastaveni.

m Kdyz spotfebi¢ nepredehiejete, usetfite az 20 %
energie.

Pouzivejte tmavé, &erné lakované nebo smaltované

formy na peceni.

m Tyto formy na pecCeni maji mimoradné dobrou
tepelnou vodivost.

Dvitka spotfebiCe otevirejte b&éhem provozu co mozna

nejméné.

m Teplota v troubé zlstane zachovana a spotfebic ne-
musi znovu spoustét ohrev.

Pecte vice pokrmd hned po sobé nebo soucasné.
m Trouba je rozehtata po prvnim peceni. Zkracuje se
tak doba peceni nasledujiciho kolace.

Pri delsi dobé pedeni vypnéte spotfebi¢ 10 minut
pfed koncem doby pedeni.
= Zbytkové teplo stadi pro dopeceni pokrmu.

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepouzivate.
m Zbyte€né pfislusenstvi se nemusi ohfivat.

Zmrazené pokrmy nechte pfed pfipravou rozmrazit.
m USetfi se tim energie pro rozmrazovani.

Poznamka:

Spotfebi¢ spotfebuje:

®m v rezimu se zapnutym displejem max. 1 W
® v rezimu s vypnutym displejem max. 0,5 W
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4 Seznameni

4.1 Ovladaci policka

Pomoci ovladaciho pole nastavite vSechny funkce
vaseho spotfebiCe a dostanete informace o provoznim

stavu.

Ovladaci prvky

Tlacitka a displej
Tlac¢itka jsou plochy citlivé na dotyk. Pro zvoleni
funkce se lehce dotknéte pfisluSsného policka.
Na displeji se zobrazuji symboly aktivnich funk-
ci a Casové funkce.
- "Tladitka a displej”, Strana 6

Pomoci ovlddacich prvki nastavite vSechny funkce Voli¢ funkci , ] 5
vaseho spotfebice a obdrZite informace o provoznim Pomoci voli€e funkci nastavite druh ohfevu
stavu. a dalsi funkce.

V zavislosti na typu spotfebite se mohou detaily na ob- Voli¢ funkci muZzete otacet z nulové polohy ©

razku liSit, napf. barva a tvar.

doprava a doleva.

V zavislosti na typu spotfebi¢e mize byt voli¢
funkci zasouvaci. Pro zasunuti nebo vysunuti
stisknéte voli¢ funkci v nulové poloze ©.

- "Druhy ohfevu a funkce", Strana 6

Volié teploty

O

Pomoci volie teploty nastavite teplotu pro druh
ohfevu nebo zvolite nastaveni pro dalsi funkce.
. Voli¢ teploty mlzete z nulové polohy ® otacet
az nadoraz pouze doprava, dal ne.
V zavislosti na typu spotfebi¢e mize byt voli¢
teploty zasouvaci. Pro zasunuti nebo vysunuti
stisknéte voli¢ teploty v nulové poloze ®.

1045

Tlacitka a displej
Pomoci tladitek mliZete nastavovat rizné funkce spotiebice. Nastaveni vidite na displeji.

— "Teplota a stupné nastaveni", Strana 7

Kdyz je néktera funkce aktivni, sviti na displeji pfisludny symbol. © sviti pouze tehdy, kdyz ménite ¢as.

Symbol  Funkce Pouziti
(2 Détska pojistka Aktivace nebo deaktivace détské pojistky.
©) Casové funkce Volba ¢asu @, minutky &, doby trvani |-l a ¢asu konce =,
Pro zvoleni jednotlivych &asovych funkci nékolikrat stisknéte €.
— Minus Snizeni nastavenych hodnot.
+ Plus Zvy$eni nastavenych hodnot.

Druhy ohfrevu a funkce
Abyste vzdy zvolili vhodny druh ohfevu pro pfislusné pokrmy, vysvétlime vam rozdily a oblasti pouziti.

Symbol

Druh ohfevu

Pouziti a zpaisob fungovani

3D horky vzduch

Pedeni pediva nebo masa na jedné &i vice Urovnich.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné
po celé troubg.

Mirny horky vzduch

Setrné pedeni vybranych pokrm{ bez predehfati na jedné drovni.

Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné
po celé troubé. Pokrm se pece v jednotlivych fazich pomoci zbytkového tepla.
Zvolte teplotu od 120 °C do 230 °C.

Béhem peceni nechte dvitka spotfebiCe zaviena.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotreby elektrické energie v rezimu
cirkulace vzduchu a energetické tfidy.

Velkoplosny gril

Grilovani nizkych grilovanych pokrmd, jako steakd, klobas nebo toastl. Grati-
novani pokrmu.
Ohfiva se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.
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Symbol  Druh ohfevu Pouziti a zpasob fungovani
X Gril s cirkulaci vzdu-  Pecenfi dribeze, celych ryb nebo vétsich kust masa.
chu Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi

horky vzduch okolo pokrmu.

[j Horni/dolni ohfev Tradi¢ni peéeni pediva nebo masa na jedné Urovni. Tento druh ohfevu je ob-
zvlasté vhodny pro kolace se stavnatou napini.
Teplo sala stejnomérné shora i zdola.
Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotfeby elekirické energie v kon-
venénim rezimu.

DalsSi funkce

Zde naleznete prehled dalSich funkci spotfebice.

Symbol  Funkce Pouziti
§ Rychly ohfev Rychlé pfedehfivani pediciho prostoru bez pfisludenstvi.
— "Rychloohrev”, Strana 9
EcoClean Nastaveni Cistici funkce, pomoci které se regeneruji samodistici plochy v troubé.
- "EcoClean”, Strana 13
Osvétleni pedici trou-  Osvétleni pecici trouby bez ohfevu.
by — "Osvétleni", Strana 8

Teplota a stupné nastaveni
Pro druhy ohfevu a funkce existuji rizna nastaveni.

Poznamka: Pri nastaveni teploty vySSi nez 250 °C snizi spotfebic teplotu po cca 10 minutach na cca 240 °C. Pokud
je vas spotrebi¢ vybaveny druhem ohfevu horni/dolni ohfev nebo dolni ohfev, snizeni teploty se u néj neprovadi.

Symbol  Funkce Pouziti
L] Nulova poloha Spotfebi¢ nehreje.
50-275  Teplotni rozmezi Nastaveni teploty v troubé ve °C.
1,2, 3 Stupné grilovani Nastaveni stupnl grilovani podle typu spotfebice pro gril, pro velkoplosny gril
nebo a gril nebo pro maloplosny gril.
L1, 1 1 = slaby
2 = stfedni
3 = silny
EcoClean Nastaveni distici funkce.

Ukazatel zahrivani

Spotfebi¢ vam signalizuje, kdyz hreje.

Kdyz spotfebi¢ hfeje, na displeji sviti §. V pfestavkach
mezi ohfevem symbol zhasne.

PFi pfedehfati je dosazeno optimalniho okamziku pro
vlozeni pokrmu, jakmile symbol poprvé zhasne.
Poznamka: Kvlli teplotni setrvacnosti se zobrazena
teplota mUZe mirné liSit od skutec¢né teploty v pecicim
prostoru.

4.2 Pecici prostor

Funkce v troubé& usnadnuji provoz spotrebice.

Ramy

Do ramu uvnitf trouby mdzZete v rdznych Grovnich zasu-
nout pfislusenstvi. )

Trouba ma 5 drovné vkladani. Urovné vkladani se podi-
taji zdola nahoru.

V zavislosti na typu spotfebie jsou ramy vybavené vy-
suvy nebo nacvakavacimi vysuvy. Vysuvy jsou pevné
namontované a nelze je vyjmout. Nacvakavaci vysuvy
muzete pouzit podle potieby ve vSech volnych Urovnich
vkladani.

Ramy muzete vyjmout, napf. kvili ¢isténi.
— "Ramy", Strana 14

N\

Samodistici plochy

Samodistici plochy uvnitf trouby jsou opatfené porézni,
matnou keramickou vrstvou a maji drsny povrch.
Samocistici plochy béhem provozu spotfebiCe absorbu-
ji a odstranuji stfikajici tuk z pe¢eni masa nebo pediva
a grilovani.
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Nasledujici plochy jsou samodistici:
= zadni sténa

= horni sténa

= postranni stény

Cistici funkci pouZivejte pravidelng, aby zlstala za-
chovana distici schopnost samodisticich ploch a nedo-
Slo k poskozeni. (ekolyza) — Strana 13

Osvétleni

Vnitfek trouby osvétluje zarovka.

U vétsiny druhl ohfevu a funkci je osvétleni béhem
provozu zapnuté. Kdyz ukondite provoz voli¢em funkci,
osvétleni se vypne.

Otoc¢enim voli¢e funkci do polohy osvétleni trouby mi-
zete osvétleni zapnout i bez ohfevu.

Dviika spotrebice
Pokud béhem provozu otevrete dvitka spotfebice,
provoz bézi dale.

4.3 Prislusenstvi

Pouziveijte originalni pfisluSenstvi. Je pfizplisobené pro
vas spotrebic.

Poznamka: Prislusenstvi se mlze horkem zdeformovat.

Deformace nema zadny vliv na funkci. Po vychladnuti
pfisluSenstvi deformace zmizi.

Chladici ventilator

Ventilator se zapina a vypina v zavislosti na teploté
spotfebice. Teply vzduch unika dvirky.

POZOR!

Nezakryvejte vétraci otvory nad dvitky spotfebiCe. Spo-
tfrebié by se prehral.

» Vétraci otvory musi z(stat volné.

Aby spotfebi¢ po skondeni provozu rychleji vychladl,
bézi jesté urcCitou dobu ventilator.

Kondenzovana voda

Pri vafeni mize v pecicim prostoru a na dvirkach spo-
tfebice vznikat kondenzovana voda. Vznik kon-
denzované vody je normalni a nema vliv na funkci spo-
tfebice. Po vareni kondenzovanou vodu otfete.

V zavislosti na typu spotiebi¢e mize byt dodané prislu-
Senstvi rGzné.

Pfislusenstvi

Pouziti

Rost

= Formy na peceni

m  Zapékaci formy

= Nadoby

= Maso, napf. pe¢ené nebo kusy na gri-
lovani

Zmrazené pokrmy

Univerzalni plech

Stavnaté kolage

Cukrovi

Chléb

Velké pedené

Zmrazené pokrmy

Zachyceni kapajici tekutiny, napf. tuku pfi
grilovani na rostu.

Pouziti prislusenstvi

Prislusenstvi zasurite do trouby spravné. Jen tak mize-

te pfisluSenstvi vytahnout pfiblizné do poloviny, aniz by

se preklopilo.

1. PrisluSenstvi zasurite mezi obé vodici ty&e pfislusné
drovné vkladani.

Grilovaci Grilovaci rost zasurite otevienou
rost stranou smérem k dvirkiim spotrebi-
¢e a zakfivenim — dolU.

Plech Plech zasunte zkosenim smérem ke
napr. krytu spotrebice.

univerzalni

plech nebo

plech na

peceni

2. Abyste mohli viozit pfisluSenstvi u urovni vkladani
s vysuvnymi kolejnicemi, vysuvné kolejnice vytahné-
te.

Rost nebo  PrisluSenstvi vlozte tak, aby okraj pfi-
plech sludenstvi sedél za zarazkou [@ na vy-
suvné kolejnice.

7

Poznamka: UpIné vysunuté vysuvné kolejnice za-
skodi. Vysuvné kolejnice lehce zatladte zpét do trou-
by.

3. PrisluSenstvi Uplné zasurite, aby se nedotykalo dvi-
fek spotrebice.

Poznamka: Prislusenstvi, které pfi provozu nepo-

trebujete, vyjméte z trouby.



DalSi prislusenstvi

DalSi pfislusenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo na internetu.
Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebidi naleznete na
internetu nebo v naSich prospektech:
www.bosch-home.com

Pfed prvnim pouzitim cs

PrisluSenstvi je specifické podle typu spotfebice. Pfi na-
kupu uvedte prosim vzdy pfesné oznaceni (C. E - E-
Nr.) spotrebice.

Které prislusenstvi je pro vas spottebiC k dispozici, zjis-
tite v internetovém obchodé nebo u zakaznického
servisu.

5 Pred prvnim pouzitim
Provedte nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Vy-
Cistéte spotrebiC a prisluSenstvi.

5.1 Prvni uvedeni do provozu

Nez budete moct spotfebi¢ pouzivat, musite provést
nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.

5.2 Cisténi spotiebice pfed prvnim pouzitim

NeZ poprvé zadnete ve spotfebidi pfipravovat pokrm,

vyCistéte pecici prostor a prislusenstvi.

1. Odstrarite z pecCiciho prostoru pfislusenstvi a zbytky
oball, napf. polystyrenové kulicky.

2. Pred zahratim mékkym, vihkym hadrem otfrete
hladké plochy v pecicim prostoru.

3. Dokud spotfebi¢ hreje, v mistnosti vétrejte.

4. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
- "Zakladni ovladdni", Strana 9

3D horky vzduch@®
Maximum
1 hodina

Po uvedené dobé spotrebi¢ vypnéte.

Pockejte, dokud pecici prostor nevychladne.
Vydistéte hladké plochy mycim roztokem a hadrem.
PrisluSenstvi vy&istéte mycim roztokem a hadrem
nebo mékkym kartaCkem.

Druh ohfevu
Teplota
Doba trvani

O NGO

6 Zakladni ovladani

6.1 Zapnuti spotiebice

» Otocdte voli¢ funkci do jiné polohy nez nulové ©.
v Spotfebi¢ je zapnuty.

6.2 Vypnuti spotiebice

» Otocdte voli¢ funkci do nulové polohy ©.
v Spotfebic je vypnuty.

6.3 Druhy ohfevu a teplota

1. Volicem funkci nastavte druh ohfevu.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stupen gri-
lovani.

v Za nékolik sekund zacne spotfebiC hrat.

3. Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotiebic.
Tipy
= Nejvhodngjsi druh ohfevu pro pfislusny pokrm naj-
dete v popisu druhl ohfevu.
®m  Na spotfebi¢i mizete nastavit dobu trvani a konec
provozu.
- "Casové funkce", Strana 10

Zména druhu ohievu

Druh ohfevu mUzete kdykoli zménit.
» VoliCem funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

Zména teploty
Teplotu mlzete kdykoli zménit.
» Volicem teploty nastavte pozadovanou teplotu.

7 Rychloohrev

Abyste uSetfili &as, mlZete dobu zahfivani zkratit pomo-
ci rychloohfevu.

Rychloohtfev pouzivejte pouze pfi nastavené teploté
vys8inez 100 °C.

Po rychloohfevu pouzivejte nejlépe nasledujici druhy
ohfevu:

= 3D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev &

7.1 Nastaveni rychloohievu

Abyste dosahli rovnomérného vysledku peceni, viozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.

1. VoliGem funkci nastavte rychloohiev (.

2. Volicem teploty nastavte pozadovanou teplotu.

v Po nékolika sekundach se rychloohfev spusti.

v Jakmile rychloohfev skonci, zazni akusticky signal
a ukazatel zahfivani zhasne.

Voli¢em funkci nastavte vhodny druh ohfevu.
Vlozte pokrm do trouby.

bl o



cs Casové funkce

8 Casoveé funkce

Vas spotfebi¢ ma rlizné casové funkce, pomoci kterych
Ize Fidit provoz.

8.1 Prehled ¢asovych funkci
Razné Sasové funkce Ize zvolit tladitkem Q.

Casové funkce Pouziti

Minutka £ Minutku Ize nastavit nezavisle na
provozu. Nema vliv na provoz spotre-
bice.

Doba trvani =1 Pokud jste nastavili dobu trvani
provozu, spotfebi¢ po uplynuti této
doby automaticky prestane hrat.

Cas konce =1 K dobé trvani Ize nastavit Gas, kdy
provoz skondi. Spotfebié se spusti
automaticky tak, aby provoz skoncil
v pozadovany Cas.

Cas ©® Nastaveni ¢asu.

8.2 Nastaveni minutky

Minutka bé&Zi nezavisle na provozu. Minutku Ize nastavit
pfi zapnutém i vypnutém spotfebici az na 23 hodin

a 59 minut. Minutka ma vlastni akusticky signal, takze
Ize rozpoznat, jestli uplynula doba minutky, nebo nasta-
vena doba trvani.

Poznamka: Minutka a doba trvani nemohou béZet sou-
Casné. Kdyz je nastavena doba trvani, nelze nastavit
minutku.

1. Stisknéte @ tolikrat, dokud na displeji neni oznaceny
symbol 2.
2. Pomoci tladitek — nebo + nastavte dobu minutky.

Tlacitko Doporuc¢ena hodnota
- 5 minut
+ 10 minut

Do 10 minut Ize dobu minutky nastavit v krocich po
30 sekundach. Poté se Casové kroky zvétSuji podle
toho, ¢im vySsi je hodnota.

v Po nékolika sekundach se minutka spusti a doba se
odméfuje.

v Po uplynuti doby minutky zazni akusticky signal a na
displeji je zobrazena doba minutky nula.

3. Po uplynuti doby minutky:
— Pro vypnuti minutky stisknéte libovolné tlacditko.

Zmeéna minutky

Dobu minutky Ize kdykoli zménit.

Pozadavek: Na displeji je oznacené Q.

» Pomoci tladitka — nebo + zmérite dobu minutky.
v Za nékolik sekund spotfebi¢ zménu ulozi.

Zruseni minutky
Dobu minutky Ize kdykoli zrusit.
Pozadavek: Na displeji je oznacené L.

» Pomoci tlaCitka — nastavte dobu minutky na nulu.
v Za nékolik sekund spotfebi¢ zmé&nu ulozi a 2 zhas-
ne.
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8.3 Nastaveni doby trvani

Dobu trvani provozu Ize nastavit az na 23 hodin

a 59 minut.

Pozadavek: Jsou nastavené druh ohfevu a teplota ne-

bo stupen.

1. Stisknéte @ tolikrat, dokud na displeji neni oznageny
symbol =,

2. Pomoci tladitka — nebo + nastavte dobu trvani.

Pfidavny = Doporuéena hodnota
program

— 10 minut

+ 30 minut

Do jedné hodiny Ize dobu trvani nastavit v minu-
tovych krocich, poté v pétiminutovych krocich.
v Za nékolik sekund spotfebi¢ zacne hrat a doba
trvani se odméruje.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal a na
displeji je zobrazena doba trvani nula.
3. Po uplynuti doby trvant:
Pro pred¢asné vypnuti akustického signalu
stisknéte libovolné tladitko.
- Pro opétovné nastaveni doby trvani stisknéte tla-
Sitko +.
- Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebid.

Zména doby trvani

Dobu trvani Ize kdykoli zménit.

Pozadavek: Na displeji je oznacené -,

» Pomoci tladitka — nebo + zmérite dobu trvani.
v Za nékolik sekund spotfebi¢ zménu uloZi.

ZrusSeni doby trvani
Dobu trvani Ize kdykoli zrusit.
Pozadavek: Na displeji je oznacené -,

» Pomoci tla¢itka — nastavte dobu trvani na nulu.
v Za nékolik sekund spotfebi¢ zménu ulozi a hieje dal
bez nastavené doby trvani.

8.4 Nastaveni ¢asu konce

Cas, kdy skongi doba trvani, Ize posunout a2

0 23 hodin a 59 minut.

Poznamky

= U druhl ohfevu s funkci grilu nelze nastavit ¢as kon-
ce.

®»  Pro dosazeni dobrého vysledku peceni po spusténi
provozu uz ¢as konce neposunuijte.

»  Nenechavejte potraviny pfilis dlouho v troubég, aby
se nezkazily.

Pozadavky

= Jsou nastavené druh ohfevu a teplota nebo stupen.

= Je nastavena doba trvani.

1. Stisknéte @ tolikrat, dokud na displeji neni oznadeny
symbol .

2. Stisknéte tladitko — nebo +.

v Na displeji se zobrazi vypocitany ¢as konce.

3. Pomoci tladitek — nebo + posurite ¢as konce na
pozdéji.



v Za nékolik sekund spotfebi¢ zménu ulozi a na disp-
leji se zobrazi nastaveny ¢as konce.
v Po dosazeni vypocitané doby spusténi zacne spo-
tfebi¢ hrat a odméruje se doba trvani.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal a na
displeji je zobrazena doba trvani nula.
4. Po uplynuti doby trvani:
- Pro predasné vypnuti akustického signalu
stisknéte libovolné tladitko.
- Pro opétovné nastaveni doby trvani stisknéte tla-
Gitko +.
- Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebid.

Zména casu konce

Pro dosazeni dobrého vysledku peceni Ize nastaveny

konec zménit pouze, dokud se provoz nespusti a ne-

zaCne se odmeérovat doba trvani.

Pozadavek: Na displeji je oznacené .

» Pomoci tladitek — nebo + posurite ¢as konce na
pozdéji.

v Za nékolik sekund spotfebi¢ zménu ulozi.

Détska pojistka cs

Zruseni ¢asu konce
Nastaveny ¢as konce muzete kdykoli zrusit.
Pozadavek: Na displeji je oznacené —l.

» Pomoci tladitka — nastavte ¢as konce na aktualni
¢as s pripoditanim nastavené doby trvani.

v Za nékolik sekund spotfebi¢ zménu uloZi a zacne
hrat. Doba trvani se zaéne odmérfovat.

8.5 Nastaveni ¢asu

Po pfipojeni spotfebi¢e nebo vypadku proudu blika na
displeji ¢as. Cas zacina ve ,12:00“ h. Nastavte aktualni
cas.

Pozadavek: Voli¢ funkci musi byt v nulové poloze ©.

1. Pomoci — nebo + nastavte ¢as.

2. Stisknéte 2.

v Na displeji se zobrazi nastaveny Cas.

9 Deétska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, zajistéte ho détskou pojistkou.
Poznamka: Po vypadku proudu neni détska pojistka
aktivni.

9.1 Aktivace a deaktivace détské pojistky

Pozadavek: Voli¢ funkci musi byt v nulové poloze ©.

» Pro aktivaci détské pojistky drzte stisknuté tladitko @
, dokud se na displeji nezobrazi SAFE.
- Pro deaktivaci détské pojistky drzte stisknuté tla-
&itko €, dokud na displeji nezhasne 5AFE.

10 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotiebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho &is-
téte a oSetfuijte.

10.1 Cistici prostredky

Nepouzivejte nevhodné Gistici prostfedky, abyste nepo-
Skodili rlizné povrchy spotrebice.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

Pronikajici vinkost mize zpUsobit Uraz elektrickym

proudem.

» P¥i Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vy-
sokotlaké Cistice.

POZOR!

Nevhodné distici prostfedky by poskodily povrchy spo-

tfebicCe.

» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni gistici
prostfedky.

Vhodné ¢istici prostredky
Pouzivejte pouze vhodné Gistici prostfedky pro rdzné
povrchy spotfebice.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokym obsahem
alkoholu.
Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky.
Nepouzivejte specialni gistici prostfedky, dokud je

. spotiebic jesté horky.

Cistici prostfedek na pecici trouby v horké troubé po-

Skozuje smalt.

» Nepouzivejte Cistici prostfedek na pecici trouby
v horké troubé.

» Pred pfistim rozehtatim odstrante z trouby a z dvifek
veskeré zbytky.

Nové houbové utérky obsahuji zbytky z vyroby.

» Nové houbové utérky pfed pouzitim ddkladné pro-
plachnéte.

DodrzZujte navod na Cisténi spotiebice.
- "Cisténi spotrebice”, Strana 13
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cs Cisténi a oSetfovani

Spotiebic

Povrch

Vhodné c¢istici
prostredky

Pokyny

Uslechtila ocel

m  Horky myci roztok

m  Specialni oSetfovaci
prostfedky na uslech-
tilou ocel pro horké
povrchy

Abyste zabranili korozi, z uSlechtilé oceli ihned odstrarite skvrny od
vodniho kamene, tuku, Skrobu a bilkovin.
Naneste ve slabé vrstvé oSetfovaci prostiedek na uslechtilou ocel.

Smalt, plast, la-
kované povrchy
nebo povrchy se
sitotiskem

Napf. ovladaci
panel

Horky myci roztok

Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.

Knofliky m  Horky myci roztok Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym hadrem.
Knofliky neodstrafiujte a nedrhnéte.
Kryt spotiebice
Oblast Vhodné gistici Pokyny
prostiedky
Skla dvifek = Horky myci roztok Nepouzivejte Skrabku na sklo a nerezovou draténku.
Tip: Pro dikladné vycisténi sklenéné tabule demontujte.
- "Dvitka spotfebice", Strana 15
Kryt dvifek = 7 uslechtilé oceli: Nepouzivejte Gistici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
Cistici prostfedek na  Tip: Pro dikladné vygiténi kryci desky sejméte kryt.
uslechtilou ocel: - "Dvitka spotfebide" Strana 15
m 7 plastu:
Horky myci roztok
Madlo dvitek m  Horky myci roztok Abyste zabranili Spatné odstranitelnému znedisténi, z madla dvifek

ihned odstrarte odvapriovaci prostredek.

Tésnéni dvifek

m  Horky myci roztok

Tésnéni neodstranujte a nedrhnéte.

Varna deska

Oblast

Vhodné ¢istici
prostredky

Pokyny

Smaltované po-
vrchy

= Horky myci roztok

= Voda s octem

m  (Cistici prostfedek na
pedici trouby

Pfi silném znecisténi namodte a pouzijte kartaCek nebo nerezovou

draténku.

Aby varna deska po gisténi oschla, nechte kryt spotfebiCe otevreny.

Poznamky

m  Smalt se pfi velmi vysokych teplotach vypaluje, ¢imz vznikaji
drobné barevné rozdily. Na funkci spotfebiCe to nema vliv.

= Hrany tenkych plechl na peceni nelze kompletné smaltovat
a mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni ovlivnéna.

®m  Viivem zbytk(d potravin vznikd na smaltovanych plochach bily po-
vlak. Povlak je zdravotné nezavadny. Na funkci spotfebice to ne-
ma vliv. Povlak m(Zete odstranit pomoci kyseliny citronové.

Samodistici plo-
chy

DodrzZujte navod pro samocistici plochy.
- "Cisténi samocisticich ploch v troubé", Strana 13

Sklenény kryt
osvétleni trouby

= Horky myci roztok

Pti silném znedisténi pouzijte Cistici prostfedek na pedici trouby.

Ramy

Horky myci roztok

Pti silném znecisténi namodte a pouzijte kartaCek nebo nerezovou
draténku.

Tip: Pro Cisténi ramy vyjméte.

- "Rdmy", Strana 14
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EcoClean cs

Oblast Vhodné cistici

prostredky

Pokyny

Vysuvny systém = Horky myci roztok

Pfi silném znecisténi pouzijte kartacek.

Aby nedoslo k odstranéni mazaciho tuku, vysuvné listy Sistéte zasu-

nuté.

Nemyijte v my&ce nadobi.
Tip: Pro Gisténi vysuvny systém vyjméte.
- "Ramy", Strana 14

Prislusenstvi = Horky myci roztok
m  (Cistici prostfedek na
pecici trouby

Pfi silném znecisténi namodte a pouZijte kartaCek nebo nerezovou
draténku.
Smaltované prislusenstvi je vhodné pro myti v my&ce nadobi.

10.2 Cisténi spotrebice
Abyste zabranili poSkozeni spotfebice, Sistéte ho pouze
stanovenymi a vhodnymi &isticimi prostredky.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotfebi a jeho pfistupné casti
horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych prvkd.
» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z dosahu.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a §tava z pecené se mohou

vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrarite z peciciho
prostoru, z topnych prvkid a pfislusenstvi hrubé ne-
Cistoty.

Pozadavek: Dodrzujte pokyny k Cisticim prostfedkim.

— "Cistici prostredky”, Strana 11

1. Spotrebi¢ Cistéte horkym mycim roztokem a had-
rem.

- Na nékteré povrchy mizete pouzit alternativni
Sistici prostfedky.
— "Vhodné Cistici prostfedky”, Strana 11
2. Osuste mékkym hadrem.

10.3 Cisténi samogisticich ploch v troubé

Zadni sténa, horni sténa a postranni stény trouby jsou

samodistici a maji drsny povrch.

POZOR!

Pokud samodistici plochy pravidelné necistite, mohou

se plochy poskodit.

» Pokud se na samocdisticich plochach objevi tmavé
skvrny, vydistéte pecici prostor pomoci gistici funk-
ce.

» KdyzZ se na displeji zobrazi vyzva k &isténi, vyCistéte
pecici prostor pomoci Cistici funkce.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky na pecici trouby
a abrazivni Cistici pomUcky. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na samodistici
plochy omylem, okamzité ho otfete vodou a hou-
bovou utérkou. Nedrhnéte.

» Pouzijte funkci gisténi.

— "EcoClean", Strana 13

10.4 Cisténi ploch z uslechtilé oceli

1. Ridte se informacemi k Sisticim prostfedkdm.

2. Vycistéte houbovou utérkou a horkym mycim roz-
tokem ve sméru brouseni.

3. Osuste mékkym hadrem.

4. Naneste ve slabé vrstvé mékkym hadrem oSetfovaci
prostfedek na uslechtilou ocel.

Tip: OSetfovaci prostfedek na uslechtilou ocel zakoupi-

te u zdkaznického servisu nebo v internetovém obcho-

dé.

11 EcoClean

Funkci ¢isténi EcoClean pouzivejte pravidelng, aby zU0-
stala zachovana distici schopnost samodisticich ploch
a nedoslo k poskozeni.

Samocistici plochy uvnitf trouby jsou opatfené porézni,
matnou keramickou vrstvou a maji drsny povrch.
Samocdistici plochy béhem provozu spotfebiCe absorbu-
ji a odstranuji stfikajici tuk z pe¢eni masa nebo pediva
a grilovani.

Nasledujici plochy jsou samocdistici:

®m  Zadni sténa

m Dvitka

m  Postranni stény

POZOR!

Pokud samodistici plochy pravidelné nedistite, mohou

se plochy poskodit.

» Pokud se na samodisticich plochach objevi tmavé
skvrny, vydistéte pecici prostor pomoci gistici funk-
ce.

» KdyZ se na displeji zobrazi vyzva k &isténi, vyCistéte
pecici prostor pomoci Cistici funkce.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky na pecici trouby
a abrazivni &istici pomUcky. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na samodistici
plochy omylem, okamzité ho otfete vodou a hou-
bovou utérkou. Nedrhnéte.
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cs Ramy

11.1 Doporuceni ¢isténi

Spotrebi¢ zaznamenava druh a dobu provozu a v pfipa-

dé potreby doporudi pouzit Cistici funkci.

» Kdyz pfi vypnutém spotiebidi sviti na displeji £i, co
mozna nejdrive pouzijte funkci gisténi.

— Pro zruSeni upozornéni na displeji stisknéte li-
bovolné tlacitko, kromé tlagitka —. Upozornéni se
bude zobrazovat stale znovu, dokud nebude
funkce ¢isténi kompletné provedena.

— Pro zruSeni doporudeni Cisténi podrzte cca
4 sekundy stisknuté tlacitko —. Upozornéni se uz
nezobrazi, dokud spotfebi¢ znovu nezaznamena
odpovidajici délku provozu.

Poznamky

»  Pokud je spotiebi¢ pfedCasné znedistény, napf.
tuénou drlbezi ¢i peceni, nebo pokud na samocdisti-
cich plochach vzniknou tmavé skvrny, necekejte

s provedenim funkce Cisténi az do zobrazeni upo-

zornéni na displeji. Cim Castéji budete Cistici funkci

pouzivat, tim déle zlstane zachovana Cistici
schopnost samodisticich ploch.
= Po vypadku proudu se doporuceni Cisténi resetuje.

Nejlepsi je, kdyz po vypadku proudu spustite gistici

funkci.

11.2 Priprava spotiebice na éistici funkci

Pro dosazeni dobrého vysledku ¢isténi spotiebi¢ du-

kladné pfipravte.

POZOR!

Cistici prostfedek na ped&ici trouby poskodi povrch

samodisticich ploch.

» Na samodistici plochy nepouzivejte Sistici
prostfedky na pecici trouby. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamzité ho otfete vodou a houbovou
utérkou. Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni Cistici
pomducky.

1. Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a nadobi.

2. Ramy vyhaknéte a vyjméte z trouby.

- "Ramy", Strana 14

3. Mycim roztokem a mékkym hadrem odstrante hrubé

necistoty:

— z dna trouby

-z vnitfni strany dvifek spotfebiCe

— ze sklenéného krytu osvétleni trouby

Zabranite tak vzniku trvanlivych skvrn.
4. Pecici prostor musi byt zcela prazdny.

11.3 Nastaveni funkce ¢isténi
V prlbéhu funkce ¢isténi v kuchyni vétrejte.
/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

& Spotfebic je béhem Cistici funkce zvenku velmi

horky.

» Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebice.

» Nechte spotfebi¢ vychladnout.

» Déti se musi zdrzovat v dostateéné vzdalenosti od
spotrebice.

Pozadavek: Pripravte spotrebi¢ na Cistici funkci.

— Strana 14

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte EcoClean (.

v Na displeji se zobrazi doba trvani. Dobu trvani
1 hodina nelze zménit.

2. VoliGem teploty nastavte stuperi &isténi (.

v Za nékolik sekund se Cistici funkce spusti a doba
trvani se zacne odmérovat.

v Po skonc&eni gistici funkce zazni akusticky signal
a na displeji je zobrazena doba trvani nula.

3. Vypnéte spotrebil.

4. Spotfebic vytfete. — Strana 14

11.4 Vytreni spotiebic¢e po provedeni Cistici
funkce

1. Nechte spotrebi¢ vychladnout.
2. Vnitfek trouby vytfete vihkym hadrem.

Poznamka: Béhem provozu a Cistici funkce se
mohou na plochach tvorit Cervené skvrny. Nejedna
se o korozi, nybrz o zbytky slanych pokrmui. Sou-
¢asti potravin jako cukry nebo bilkoviny se z povr-
chové vrstvy neuvolriuji a mohou se na povrch pfi-
lepit. Tyto skvrny nejsou zdravi Skodlivé a neomezuji
Cistici funkci samodisticich ploch.

3. Nasadte ramy.
— "Ramy", Strana 14

12 Ramy

Kvali dikladnému ¢isténi zavésnych rostl a peciciho
prostoru mlzete rosty vyjmout.

12.1 Vysazeni zavésnych rostu

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Zavésneé rosty mohou byt velmi horkeé.

» Nikdy se nedotykejte zavésnych rostd, kdyz jsou
horké.

» Nechte spotfebié vychladnout.
Déti se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice.
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1. Zavésny rost vpredu nazdvihnéte nahoru a vyhakné-
te ho.

0
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Dvitka spotfebice cs

2. Poté cely zavésny rost zatladte dopfedu a vyjméte 2. a zasunte ho do pfedniho otvoru.
ho.

~
-~

P

Zavésné rosdty pasuji vpravo a vlevo. Urovné vkla-
dani 1 a 2 se nachazeji dole, Urovné vkladani 3, 4

12.2 Nasazeni zévésnych rosta a 5 nahore. Teleskopickou kolejni€ku vytahnéte do-
predu.

1. Zavésny rost zasurte nejprve do zadniho otvoru, za-

tlacte ho mirné dozadu
13 Dvirka spotrebice
Normalné stadi, kdyz distite vnéjSi stranu dvifek spotre- 1. Zavésy dvitek pedici trouby maiji zajiStovaci packy.
bi€e. Pokud jsou dvitka spotfebide zvenku a zevnitf si- Kdyz jsou zajiStovaci packy zaklopené, jsou dvitka
Ing znedisténd, mlZete dvitka spotfebi¢e demontovat pedici trouby zajisténa.

a vycistit.
13.1 Zavésy dvirek

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou za-

klapnout.

» Kdyz otevirate dvirka spotiebice, musi byt zajiStova-
ci packy Uplné zaviené nebo Uplné oteviens.

Nelze je vysadit.

15



cs Dvitka spotrebice

2. Kdyz jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek pe-
gici trouby vyklopené, jsou zavésy zajisténé.

Zavésy nemohou zaklapnout.

13.2 Demontaz dvifek spotrebice

1. UpIné oteviete dvitka pedici trouby.
2. \yklopte zajiStovaci packu na levém a pravém zavé-
su.

3. Zavrete dvitka pecici trouby az nadoraz. Obéma
rukama je uchopte vlevo a vpravo. Jesté o kousek
vic je zaviete a vytahnéte.

~ \
13.3 Demontaz sklenénych tabuli

Kvlli snazSimu ¢isténi mlzete vyjmout sklenéné tabule
z dvifek pedici trouby.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Poskrabané sklo ve dvirkach spotrebi¢e mize

prasknout.

» Na cisténi skla ve dvitkach trouby nepouzivejte ostré
abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch.

Soudasti uvnitf dvitek spotfebiCe mohou mit ostré hra-

ny.

» Noste rukavice.

16

1. Vysadte dvitka pedici trouby.
- "Demontdz dvifek spotrebice”, Strana 16

2. Polozte je madlem doll na hadr.

3. Pro demontaz horniho krytu dvitek pedici trouby za-
tladte prsty sponu vlevo a vpravo. Vytahnéte a od-
strarite kryt.

N

4. Nazdvihnéte horni tabuli a vytahnéte ji.

5. Nazdvihnéte tabuli a vytahnéte ji.




13.4 Montaz sklenénych tabuli

Pri montazi zajistéte, aby napis ,,Right above® vlevo
dole nebyl vzhiru nohama.
1. Zasunite tabuli Sikmo dozadu.

2. Pevné drzte horni tabuli za oba drzaky a zasunte ji
Sikmo dozadu.

—

Tabuli zasunte do obou otvor( na spodni strané.
Hladka plocha tabule musi byt na vnéjsi strané.
3. Nasadte kryt na dvitka pecici trouby a pfitlaCte ho.
Spony musi na obou stranach zaskocit.
4. Zavéste dvitka pecici trouby.
— "Nasazeni dvifek spotrebice”, Strana 17
Poznamka: Pecici troubu pouzivejte znovu teprve teh-
dy, kdyz jsou sklenéné tabule fadné namontované.

13.5 Nasazeni dvirek spotrebice
Dvitka pecici trouby nasadte zpét opacnym postupem.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Dvitka pecici trouby mohou nedmysiné vypadnout ne-

bo mize zavés nahle zaklapnout.

» V tom pripadé na zavés nesahejte. Zavolejte zakaz-
nicky servis.

Dvitka spotfebice cs

1. P¥i nasazovani dvifek pecici trouby dbejte na to, aby
byly oba zavésy zasunuté ve sméru otevirani.

wWE—

J
L
\

2. Zarez v zavésu musi na obou stranach zaskocit.

3. Znovu zaklopte obé zajiStovaci packy.

,

4. Zavrete dvitrka spotrebice.

13.6 Pridavné zabezpeceni dvifek

Existuji pfidavna ochranna zafizeni, ktera zabranuji
kontaktu s dvirky pecici trouby. Pokud se v blizkosti pe-
Sici trouby zdrzuji déti, pouzijte tato ochranna zafizeni.
Toto zvlastni prislusenstvi si mizete 11023590 zakou-
pit v zakaznickém servisu.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Pti delSim peCeni mohou byt dvitka pecici trouby velmi
horka.
» Dohlizejte na malé déti, kdyz je pecici trouba
V provozu.

17
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14 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit viast- A VYSTRAHA — Nebezpeéi Grazu elektrickym
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu- proudem! P y

zijte informaci o odstranovani poruch. Vyvarujete se tak 3 . -
Neodborné opravy jsou nebezpedné.

zbytecnych nakladu. » Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni! sondl, ktery je k tomu vySkoleny.
Neodborné opravy jsou nebezpecné. » K opraveé spotfebiCe se smi pouzivat pouze origi-
» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze vyskoleny nalni nahradni dily.
odborny personal. » Pokud je sifovy kabel tohoto spotfebic¢e poskozeny,
» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky musi ho vymeénit vyrobce, jeho zakaznicky servis ne-
servis. bo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo
ohrozeni.

14.1 Poruchy funkce

Zavada Pricina a feseni zavady
Spotrebi¢ nepracuje. Neni zapojena zastrcka sitového kabelu.
» Pripojte spotrebic k el. siti.
Zareagovala pojistka v pojistkové skfifice.
» Zkontrolujte pojistku v pojistkové skiirce.
Vypadek napajeni.
» Zkontrolujte, zda v mistnosti funguje osvétleni mistnosti nebo jiné pfistroje.
Zavada elektroniky
1. Vypnutim jistiCe kratce odpojte spotfebiC od elekirické sité.
2. Resetujte zakladni nastaveni na tovarni nastaveni.
Spotfebi& se po uply- Po uplynuti doby trvani pfestane spotfebi¢ hrat. Osvétleni pecici trouby a ventilator se nevy-
nuti doby trvani Uplné pnou. U druhd ohfevu s cirkulaci vzduchu bézi ventilator na zadni sténé trouby dal.
nevypne. » Otodte voli¢ funkci do nulové polohy.
v SpotfebiC je vypnuty.
v Osvétleni pecici trouby a ventilator na zadni sténé jsou vypnuté.
v Ventilator se vypne automaticky, jakmile spotfebi¢ vychladne.
Na displeji blika ¢as. Vypadek napajeni.
» Nastavte znovu Cas.
— "Nastaveni ¢asu", Strana 11
Na displeji sviti 5 A F  Détska pojistka je aktivovana.
£ a spotfebi¢ nelze  » Pomoci @ deaktivujte détskou pojistku.

nastavit. - "Détskd pojistka", Strana 11
Na displeji se zobrazi Doporuceni Cisteni
LL » Provedte kompletni istici funkci.

— "EcoClean", Strana 13
Upozornéni na displeji mizete docasné zrusit libovolnym tladitkem.
- "Doporucéeni ¢isténi", Strana 14

Na displeji se zobrazi Porucha elektroniky.

hldSeni's £, napf. £05 1. Stisknuti ©.

-3¢ - Prfipadné nastavte ¢as znovu.
v Pokud byla porucha jednorazova, chybové hlaseni zhasne.
2. Pokud se chybové hlaSeni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. Uvedte presné
chybové hlaseni a Cislo E-Nr. spotfebice.
— "Zdkaznicky servis", Strana 20
Vymeéna zarovky v pecici troubé Novych halogenovych Zarovek se dotykejte pouze Gis-
Pokud osvétleni v troubé prestane fungovat, vymeérite tym, suchym hadrem. ProdlouZzi se tak Zivotnost za-
zarovku v pedici troubé. rovky.

Poznamka: Tepelné odolné halogenové Zarovky 230 V
s 25 W obdrzite u zakaznického servisu nebo ve speci-
alizovanych prodejnach. Pouzivejte pouze tyto zarovky.
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A VYSTRAHA - Nebezpe&i popalenf!
Béhem pouziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné
¢asti horké.
» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych prvkd.
» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z dosahu.

A\ VYSTRAHA - Nebezpedi trazu elektrickym
proudem!

Pfi vymeéneé zarovky jsou kontakty objimky za-
rovky pod napétim.

» Pred vyménou zarovky zajistéte, aby byl spotre-
bi¢ vypnuty, abyste zabranili Urazu elektrickym
proudem.

» Navic vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky ne-
bo vypnéte pojistku v pojistkové skfince.

Pozadavky

m SpotfebiC je odpojeny od elektrické sité.

m Pecici prostor je vychladly.

m Mate pfipravenou halogenovou zarovku na vymeénu.
1

. Abyste zabranili poSkozeni, polozte do trouby
utérku.

Pfeprava a likvidace cs

2. VysSroubujte sklenény kryt smérem doleva.
3. Halogenovou zarovku bez Sroubovani vytahnéte.

)
Ondid

>

Nasadte novou halogenovou zarovku a pevné ji za-
tlacte do objimky.

Dbejte na spravnou polohu kolik.

Podle typu spotfebice je sklenény kryt vybaveny tés-
nicim krouzkem. Nasadte tésnici krouzek.
Nasroubujte sklenény kryt.

Vyjméte z trouby utérku.

Pripojte spotfebiC k elektrické siti.

o

0 N

15 Preprava a likvidace

Zde se dozvite, jak spotiebi¢ pfipravit pro prepravu.
Kromé toho se dozvite, jak zlikvidovat staré spotiebice.

15.1 Likvidace starého spotrebice

Diky ekologickeé likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin.

1. Vytahnéte sitovou zastréku sitového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim
nebo méstském uradu.

Tento spotfebiC je oznaden v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zafizeni.

2

15.2 Preprava spotiebice

Uschoveijte si originalni obal spotfebiCe. Spotfebic pre-
pravujte pouze v originalnim obalu. Dbejte na Sipky na
obalu, které vyznacuji polohu pfi pfeprave.

1. VSechny pohyblivé dily ve spotfebi¢i a na ném
upevnéte lepici paskou, kterou Ize beze stop od-
stranit.

2. Abyste zabranili poSkozeni spotfebice, veSkeré pri-
sluSenstvi, napf. plechy na pedeni, zasunte se sla-
bou kartonovou lepenkou na hranach do pfi-
slusnych pfihradek.

3. Abyste zabranili narazeni na vnitfni stranu skla ve
dvirkach, vlozte mezi pfedni a zadni stranu karto-
novou lepenkou nebo podobny material.

4. Dvitka a horni kryt (pokud je jim spotfebi¢ vyba-
veny) upevnéte lepici paskou ke stranam spotfebi-
Ce.

Pokud jiz nemate originalni obal

1. Aby byla zajisténa dostate¢na ochrana pred pfi-
padnym poskozenim pfi preprave, zabalte spotrebid
do ochranného obalu.

2. Spotrebi¢ prepravujte ve svislé poloze.

3. Spotfebi¢ nedrzte za madlo dvifek ani za pfipojky
na zadni strané, protoze by mohlo dojit k poSkozeni.

4. Nepokladejte na spotrfebic tézké predméty.
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16 Zakaznicky servis

Originalni nahradni dily relevantni pro funk&nost podle
pfislusného nafizeni ekodesign obdrzite u naSeho za-
kaznického servisu po dobu min. 10 let od uvedeni
vaSeho spotrebice na trh v Evropském hospodarském
prostoru.

Poznamka: Vyuziti zakaznického servisu je v ramci za-
ru¢nich podminek vyrobce bezplatné.

Podrobné informace o zaruéni dobé a zaruénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zakaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotfebicCe.

Kontaktni udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.

Tento vyrobek obsahuje zdroje svétla tfidy energetické
ucinnosti G.

16.1 Oznaceni produktu (E-¢.) a vyrobni
¢islo (FD)

Oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni &islo (FD) je uve-
deno na typovém S§titku spotrebice.

Typovy Stitek s pfislusnymi &isly najdete po otevieni
dvifek spotfebice.

@ I EN FD. ZNr I

Type:

Pro rychlé nalezeni Udajll vaSeho spotiebice a tele-
fonniho &isla zakaznického servisu si mlzete Udaje po-
znadit.

17 Spravny postup

Zde najdete vhodné nastaveni, pfislusenstvi a nadoby
pro rdzné pokrmy. Doporuceni jsme optimalné pfizpU-
sobili pro vas spotrebic.

17.1 Postupujte nasledovné

Poznamka:

Kdyz spotfebiC pouzivate poprvé, fidte se nasledujicimi
dulezitymi informacemi:

= - "Bezpecnost", Strana 2

m - "Uspora energie”, Strana 5

m - "Zabranéni vécnym Skoddm", Strana 4

1. Vyberte odpovidajici pokrm z pfehledu pokrmd.
Poznamka: Pokud nenajdete pfesné ten pokrm, kte-
ry chcete pfipravit, nebo postup, ktery chcete
provést, fidte se podle podobného pokrmu.

2. Vyjméte z trouby pfislusenstvi.

3. Zvolte vhodné nadoby a pfisluSenstvi.

Pouzivejte pouze nadoby a pfislusenstvi, které jsou
uvedené v doporu¢eném nastaveni.

4. Spotrebi€ predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to
stanoveno v receptu nebo v doporuc¢eném nasta-
veni.

5. Nastavte spotrebi¢ podle doporué¢eného nastaveni.

6. /\ VYSTRAHA — Nebezpeéi opafeni!
Pfi otevirani dvitek spotfebi¢e muize unikat horka
para. V zavislosti na teploté nemusi byt para vidét.
» Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
» UdrZujte mimo dosah déti.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebic.

17.2 Co je dobré védét

Pri pfipravé pokrmU se fidte t&émito informacemi.

= Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi a receptu.
Proto jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni. Nejprve
zvolte niz8i hodnoty a v pfipadé potreby pfi nejblizsi
prilezitosti vyberte vySsi.
Dobu pedeni nelze zkratit vySSi teplotou. Pokrmy by
byly hotové jen zvenku, ale uvnitf by byly nedope-
cené.

20

= Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni pokrmu do stu-
dené pecici trouby. MUzete uSetfit az 20 % energie.
Predehfati zpravidla neni nutné. Pokud chcete
presto troubu predehrat, zkratte uvedenou dobu pe-
¢eni o nékolik minut.
Pro mnohé pokrmy je nutné predehrati. PrisluSenstvi
vlozte do trouby az po predehrati.

= PFisluSenstvi, které nepouzivate, z trouby vyjméte.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a Setfite
az 20 % energie.

= Mirny horky vzduch je inteligentni druh ohfevu pro
Setrnou pfipravu masa, ryb a peciva. Spotfebi¢ opti-
malné reguluje pfivod energie do peciciho prostoru.
Pokrm se pece v jednotlivych fazich pomoci zbyt-
kového tepla. Zlstane tak Stavnatéjsi a méné
zhnédne. V zavislosti na pripravé a potravinach mu-
zete uSetfit energii. Tento efekt zanikne, kdyz pfi
predehrati nebo béhem pedeni pfedCasné oteviete
dvitka spotrebice.
Druh ohfevu mirny horky vzduch se pouziva pro
zjisténi spotfeby elektrické energie v cirkulacnim
rezimu a energetické tfidy.

m  Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi.
Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor a druhy
ohfevu.
Dbeijte na to, abyste pfisluSenstvi zasunuli spravné.

Tvorba kondenzované vody

Zde se dozvite, jak vznika kondenzovana voda, jak za-
branite posSkozeni a jak mlzete tvorbu kondenzované
vody omezit.

Kdyz v troubé pfipravujete potraviny, mize v ni vznikat
velké mnozstvi pary. Protoze spotfebiC pracuje s vy-
sokou energetickou uginnosti, unika pfi provozu ven
jen velmi malé mnozstvi tepla. Na zakladé vysokych
rozdili mezi teplotou uvnitf spotfebice a vnéjsimi cast-
mi spotfebice se mdze na dvitkach, ovladacim panelu
a prednich stranach sousednich skfinék srazet kon-
denzovana voda. Tvorba kondenzované vody je nor-
malni, fyzikalné oddvodnény jev.

Kondenzovanou vodu otirejte, abyste zabranili posko-
zeni.



Kdyz spotfebiC pfedehrejete, tvorba kondenzované vo-
dy se snizi.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Ustfihnéte spravnou velikost papiru
na peceni.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!
Pri otevieni dvifek spotiebice vznikne prlvan. Papir na
pedeni se mlze dotknout topnych prvkl a vznitit se.
» P¥i pfedehrivani a peceni nikdy nepokladeijte papir
na peceni na pfislusenstvi bez upevnéni.
» Papir na peceni vzdy upravte na spravny rozmeér
a zatizte nadobou nebo pedici formou.

Pokyny k peceni
Pfi peCeni pouzivejte uvedené Urovné vkladani.

Peceni na jedné urovni Vyska

Kynouci téstoviny / pecivo, pfip. forma 2
na rost

Nizké téstoviny / pecivo, resp. na ple- 2-3
chu na peceni

Peceni na vice urovnich Vyska
Univerzalni plech 3
Plech na pedeni 1
Formy na rostu: VySka
prvni rost 3
druhy rost 1
Peceni na tfech urovnich Vyska
Plechy na peceni 5
Univerzalni plech 3
Plechy na peceni 1
Poznamky

m  P¥i peCeni na vice urovnich pouzivejte vzdy horky
vzduch. Soucasné viozené pokrmy nemusi byt ho-
tové ve stejnou dobu.

V takovém piipadé mUlzZete hotovy pokrm vyjmout
a péci déle jiny plech. V pfipadé potieby mizete
zménit polohu a smér plechl na peceni.

m  Postavte formy do trouby vedle sebe nebo Uh-
lopficné nad sebe. Pokud pfipravujete pokrmy sou-
¢asné, mlzete usetfit energii.

= Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni doporu-
cujeme tmavé kovové formy na peceni.

Peceni a grilovani na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez

nebo pro vice kust pecenych soucasné.

m  Podle velikosti a druhu peceného pokrmu pridejte
do univerzalniho hlubokého plechu az 1/2 litru vody.
Ze zachyceného vypeku mUizZete pfipravit omacku.
Navic vznikne méné koufe a pedici prostor se méné
zaspini.

= Béhem grilovani nechte dvitka spotrebice zavrena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

m  Grilovany pokrm polozte na rost. Navic zasurite
univerzalni vysoky plech zkosenim k dvitkam spotfe-
bi¢e nejméné o jednu uroven vkladani nize. Zachyti
se tak odkapavajici tuk.

Spravny postup c¢s

Peceni v nadobé

Kdyz pecete pokrmy v nadobé&, mdzete je z trouby
snadnégji vyndat a podavat pfimo v nadobé. Pfi peceni
v priklopené nadobé zlstane pecici prostor Cistejsi.

Obecne pokyny k pec¢eni v nadobé
Pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné do pecici
trouby.
Nadobu postavte na rost.
Pfredem zkontrolujte, zda se nadoba vejde do trou-
by.
Lesklé pekace z uSlechtilé ooel| nebo hliniku nejsou
pfilis vhodné. Odrazeji teplo jako zrcadlo. Pokrm se
pece pomaleji a méné zhnédne. Odpovidajicim zpl-
sobem zvyste teplotu a prodluzte dobu peceni.

= Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peceni.

Nepfiklopena nadoba

= Pouzijte vysokou formu na pedeni.

= Nadobu postavte na rost.

»  Pokud nemate vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni
hluboky plech.

Priklopena nadoba

= Pouzijte odpovidajici poklici, ktera dobre priléha.

m  Nadobu postavte na rost.

m | v priklopeném pekadi Ize maso, driibez a ryby
upéct dokfupava. PouZijte pekac se sklenénou pok-
lici. Zvolte vySsi teplotu.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeci zranéni!

Kdyz postavite horkou sklenénou nadobu na mokry ne-

bo studeny povrch, mdze sklo prasknout.

» Horkou sklenénou nadobu odstavte na suchou pod-
lozku.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opateni!

Pri odklopeni poklice po peceni mize proudit ven velmi

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt para vi-

dét.

» Nadzdvihnéte poklici, aby horka para unikala smé-
rem od vasSeho téla.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Pokyny pro peceni a grilovani

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni dribeze, masa ne-

bo ryb bez nadivky pfipravenych k peceni s teplotou

z lednice do studené trouby.

POZOR!

Potraviny obsahujici kyseliny mohou poskodit rost.

» Na kombinovany rost nepokladejte potraviny ob-
sahujici kyseliny, jako napf. ovoce nebo grilované
pokrmy okofenéné marinadou, ktera obsahuje kyse-
Iiny
teplota a doba peceni je delsi.

®m Drdbez, maso a ryby po uplynuti cca 1/2 az 2/3
uvedené doby obratte.

m K drdbezi pfidejte do nadoby trochu tekutiny. Dno
nadobi pokryjte malym mnozstvim tekutiny, cca 1-
2. cm.

m  Pokud budete dribez obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s k(zi dold.
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cs Spravny postup

= Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich
klesti. Pokud maso propichnete vidlickou, vyteCe
z néj Stava a bude suché.

m  Steaky osolte aZz po grilovani. Sul vytahuje z masa
vodu.

Upozornéni pro osoby alergické na nikl
Ve vzacnych pfipadech se mohou do potraviny dostat
nepatrné stopy niklu.

Rady pro peceni a duseni

Ridte se témito radami, abyste dosahli pfi peceni a du-
Seni dobrych vysledkd.

Téma Tip

Libové maso nesmi byt »  Maso potiete podle

vysusene. chuti tukem nebo ho

obloZte platky slaniny.
Chcete-li péct peceni m  KU0zi nafiznéte do kfize.
s klzi, postupujte v t&échto = Peceni pedte nejprve
krocich: kazi dold.

Pedici prostor ma zlistat = Pokrm pedte v pfi-
co mozna nejCistéjsi. klopeném pekaci pfi
vySSi teploté.
Nebo:

m  Pouzijte grilovaci
plech. Grilovaci plech
si mlzZete v pfipadé
potfeby dokoupit jako
zvlastni prislusenstvi.

Maso ma zUstat horké m  Kdyz je pecené ho-

a Stavnaté, napfr. roast- tova, nechte ji 10 mi-

beef. nut odlezet ve vypnute,
zaviené troubé. Stava
se tak Iépe rozlozi. Do-
ba odlezeni neni zapo-
¢itana v uvedené dobé
peceni.

= Pokrm po upedeni za-

balte do alobalu.

Rady pro peceni s nizkym obsahem akrylamidu

Akrylamid je zdravi Skodlivy a vznika, kdyz pfipravujete
obilné a bramborové pokrmy pfi hodné vysokych tep-

lotach.

Pokrm Tip

Cukrovi = Pecivo a cukrovi potfete vejcem nebo
zloutkem. Tim se omezuje tvorba

akrylamidu.

Hranolky = Hranolky rozmistéte na plechu

pecené

rovnomerne a v jedné vrstveé.

v troubé = Peclte minimalné 400 g na jednom ple-
chu, aby hranolky nebyly vysusené.

17.3 Vybér pokrmu

Doporucéena nastaveni pro ¢etné pokrmy roztfidéné

podle kategorii pokrmd.

Kolace a pecivo

Doporucena nastaveni pro kolace a pecivo.

Teplota a doba peceni zavisi na mnoZstvi

a vlastnostech tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny
rozsahy. Nejprve nastavte kratkou dobu trvani. V pfipa-
dé potrfeby nastavte pfisté delSi dobu trvani. Pri nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.

Rady pro peceni peciva

Zde jsme pro vas sestavili rady pro dobré vysledky pe-

ceni.

Téma Tip

Kola¢ ma nakynout = Vymazte jen dno roze-
rovnomerns. viraci formy.

m Kola¢ po upeceni
opatrné uvolnéte z for-
my na peceni nozem.

Drobné pedivo se pfi pe-

¢eni nema prilepit k sobé.

Mezi jednotlivymi kousky
peciva nechte vzdalenost
minimalné 2 cm. Maji tak
dostatek mista, aby mohly
zvétsit svlj objem a moh-
ly se opéci se ze vSech
stran.

Zjisténi, zda je kolag upe-
ceny.

Pichnéte Spejli do kolace
v misté, kde je nejvyssi.
Pokud se na ni tésto ne-
prilepi, je kolac hotovy.

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

Orientujte se podle
podobnych druhl peciva
v tabulkach pedeni.

Pokrm Tip

VSeo- m  Pouzivejte co nejkratSi dobu peceni.

becné m  Opékejte pokrmy dozlatova, a ne pfilis

informa- dotmava.

ce m  Pouzivejte velké, vysoké pokrmy. Ty ob-
sahuji méné akrylamidu.

Peceni m  Teplotu pfi hornim/dolnim ohfevu na-

stavte max. na 200 °C.
m  Teplotu pfi horkém vzduchu nastavujte
max. na 180 °C.

Pouziti silikonovych,
sklenénych, plastovych
nebo keramickych forem
na peceni.

= Forma musi byt odolna
vUidi teplotam do
250 °C.

=\ téchto formach bu-
dou kolagde méné hné-
dé.
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Doporucena nastaveni

Kolaé¢ ve formé

Spravny postup c¢s

Pokrm Piislugenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty
Treny kolac, jednoduchy Forma ve tvaru vénce 2 160-180 50-60
nebo hranata forma
Treny kolag, jednoduchy, 2 Urovné Forma ve tvaru vénce 3+1 140-160 60-80
nebo hranata forma
Treny kolag, jemny Forma ve tvaru vénce 2 150-170 60-80
nebo hranata forma
Dortovy korpus z tfeného tésta Forma na dortovy 3 () 160-180 30-40
korpus
Ovocny nebo tvarohovy dort s korpu- Dortova forma 2 g 160-180 70-90
sem z kfehkého tésta @ 26 cm
Zavin Kolagova forma 1 () 200-240 25-50
Pirohy Rozeviraci forma 2 a 160-180 25-35
@ 28 cm
Treny kolac Forma na babovku 2 () 150-170 60-80
Piskotovy dort, 3 vejce Dortova forma 2 160-170 30-40
@ 26 cm
Piskotovy dort, 6 vejce Rozeviraci forma 2 %) 160-170 35-45
@ 28 cm
Kolace na plechu
Pokrm Prisluenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty
Treny kolac€ s horni vrstvou Univerzalni hluboky 3 (= 160-180 20-45
plech
Tfeny kolag, 2 urovné Univerzalni hluboky 3+1 140-160 30-55
plech
+
Plech na peceni
Krehky kola¢ se suchou horni vrstvou  Univerzalni hluboky 2 170-190 25-35
plech
Kfehky kola¢ se suchou horni vrstvou,  Univerzalni hluboky 3+1 160-170 35-45
2 Urovné plech
+
Plech na peceni
Kfehky kolag se stavnatou horni vrst- Univerzalni hluboky 2 160-180 60-90
vou plech
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou  Univerzalni hluboky 3 170-180 25-35
plech
Kynuty kolag se suchou horni vrstvou,  Univerzalni hluboky 3+1 150-170 20-30
2 Urovné plech
+
Plech na peceni
Kynuty kola¢ se stavnatou horni vrst- Univerzalni hluboky 3 160-180 30-50
vou plech
Kynuty kola¢ se stavnatou horni vrst- Univerzalni hluboky 3+1 150-170 40-65
vou, 2 urovné plech
+
Plech na peceni
Kynuta vanocka, kynuty vénec Univerzalni hluboky 2 160-170 35-40
plech
PisSkotova rolada Univerzalni hluboky 2 170-190° 15-20

plech

' Spotiebi¢ predehieite.

23



cs Spravny postup

Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty
Zavin, sladky Univerzalni hluboky 2 () 190-210 55-65
plech
Zavin, zmrazeny Univerzalni hluboky 3 () 200-220 35-40
plech
' Spotiebi¢ predehreijte.
Drobné kynuté pecivo
Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohifevu ve °C minuty
Muffiny Plech na muffiny na 2 (] 170-190 20-40
rostu
Muffiny, 2 trovné Plech na muffiny na  3+1 160-170 30-40
rostu
Drobné pecivo Univerzalni hluboky 3 150-170 25-35
plech
Stfikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 150-170 25-40
plech
+
Plech na peceni
Pecivo z listového tésta Univerzalni hluboky 3 180-200 20-30
plech
Pedivo z listového tésta, 2 urovné Univerzalni hluboky 3+1 180-200 25-35
plech
+
Plech na peceni
Pecivo z listového tésta, 3 Urovné 2% 5+3+1 170-190 30-45
Plech na peceni
+
Univerzalni hluboky
plech
Pedivo z odpalovaného tésta, napr. Univerzalni hluboky 3 190-210 35-50
profiterolky, eclairky plech
Pedivo z odpalovaného tésta, 2 urovné, Univerzalni hluboky 3+1 170-190 35-45
napft. profiterolky, eclairky plech
+
Plech na peceni
Cukrovi
Pokrm Pfislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty
Stfikané pecivo Univerzalni hluboky 3 (i 140-150' 30-40
plech
Strikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 140-150" 30-45
plech
+
Plech na peceni
Strikané pecivo, 3 Urovné 2% 5+3+1 130-140" 40-55
Plech na peceni
+
Univerzalni hluboky
plech
Cukrovi Univerzalni hluboky 3 (i 140-160 20-30

plech

' Nechte spotrebi¢ 5 minut pfedehrat. U spotiebicu s funkci rychloohfevu nepouziveijte tuto funkci pro predehfati.
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Spravny postup c¢s

Pokrm

Prislusenstvi/nadobi

Uroven vkla- Druh
dani ohfevu

Teplota
ve °C

Doba trvani,
minuty

Cukrovi, 2 Urovné

Univerzalni hluboky

plech
+

Plech na peceni

3+1

130-150

25-35

Cukrovi, 3 Urovné

2x

Plech na peceni

+

Univerzalni hluboky

plech

5+3+1

130-150

30-40

Pusinky

Univerzalni hluboky

plech

80-100

100-150

Pusinky, 2 Urovné

Univerzalni hluboky

plech
+

Plech na peceni

3+1

90-100

100-150

Kokosové makronky

Univerzalni hluboky

plech

100-120

30-40

Kokosové makronky, 2 Urovné

plech
+

Plech na peceni

Univerzaini hluboky

3+1

100-120

35-45

Kokosové makronky, 3 Urovné 2x

Plech na peceni

+

Univerzalni hluboky

plech

5+3+1

100-120

40-50

Stfikané pecivo

Univerzalni hluboky

plech

3 (i

180-200

25-35

' Nechte spotiebi¢ 5 minut pfedehiat. U spotiebitu s funkci rychloohfevu nepouziveijte tuto funkci pro predehfati.

Rady pro dalsi peceni peciva
Pokud se vam pfi peeni néco nepodafi, zde najdete

Téma

Tip

rady.
Téma Tip
Kolac klesl. = Dodrzujte uvedené pfi-

sady a pokyny pro pfi-
pravu v receptu.

= Pouzijte méné tekutiny.

Nebo:

= Snizte teplotu peceni
o 10 °C a prodluzte
dobu peceni.

Kolag je nahofte pfilis
tmavy, ale zespoda prilis
svétly.

Kolag zasunte

o Uroven niz.

SniZte teplotu peceni
a prodluzte dobu pe-
ceni.

Kolac je pfilis suchy.

Zvyste teplotu peceni
0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

Pecivo hnédne ne-
rovnomerne.

Snizte teplotu peceni.
Ustfihnéte spravnou
velikost papiru na pe-
ceni.

Formu na peceni
umistéte doprostied.
Vytvarujte malé kousky
peciva o stejné ve-
likosti.

Kolag je celkové pfilis
svétly.

= Zkontrolujte Uroven
vkladani a pfislusen-
stvi.

= ZvySte teplotu pedeni
o010 °C.
Nebo:

= Prodluzte dobu pedeni.

Kolag je nahofte pfilis
svétly, ale zespoda pfilis
tmavy.

Kola¢ zasunte o Uroven
vySs.
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cs Spravny postup

Téma

Tip

Kolag je zvenku hotovy,
ale uvnitf je nedopeceny.

Snizte teplotu peceni
a prodluzte dobu pe-
ceni.

Pridejte méné tekutiny.

U kolacl se stavnatou
horni vrstvou:

Predpedte korpus.
Upeceny korpus po-
sypejte mandlemi ne-
bo strouhankou.

Na korpus rozprostrete
horni vrstvu.

Doporuc¢ena nastaveni

Chléb a housky

Téma

Tip

Kolag¢ nelze vyklopit.

Kola¢ nechte po upe-
¢eni 5-10 minut vy-
chladnout.

Okraj kolage opatrné
uvolnéte nozem.
Kola¢ znovu obratte
a na pecici formu
nékolikrat polozte stu-
deny mokry hadr.

Pti pfistim peceni for-
mu vymazte tukem

a vysypejte
strouhankou.

Chléb a housky
Hodnoty pro t&sto na chléb plati jak pro tésto na ple-
chu na peceni, tak i pro tésto pedené v hranaté formé.
POZOR!
Kdyz se v horké troubé nachazi voda, vznika para.
Vlivem zmény teploty mlZe dojit k poskozeni.

>

Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

» Nikdy nestavte nadobu s vodou na dno peciciho

prostoru.

Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohifevu ve °C minuty
Chléb, 750 g, v hranaté formé a volné  Univerzalni hluboky 2 180-200 50-60
polozeny plech
nebo
hranata forma
Chléb, 1000 g, v hranaté formé a volné Univerzalni hluboky 2 200-220 35-50
poloZzeny plech
nebo
hranata forma
Chléb, 1 500 g, v hranaté formé Univerzalni hluboky 2 180-200 60-70
a volné polozeny plech
nebo
hranata forma
Chlebova placka Univerzalni hluboky 3 220-230 20-25
plech
Chlebova placka, zmrazend' Univerzalni hluboky 2 (i 200-220? 10-25
plech
Pedivo, sladké, erstvé Univerzalni hluboky 3 (] 170-1802 20-30
plech
Pecivo, sladké, Cerstve, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 160-180? 15-25
plech
+
Plech na peceni
Housky, Cerstvé Univerzalni hluboky 3 200-220 20-30
plech
ObloZené toasty, 4 kusu Rost 3 c 200-220 15-20
OblozZené toasty, 12 kusU Rost 3 g 220-240 15-25

' Peceni musi probihat na plechu na peceni.

2 Spotiebi¢ predehreite.
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Pizza, quiche a slané kolace

Zde najdete informace o pizze, quiche a slanych koladich.

Doporuc¢ena nastaveni

Pizza, quiche a slané kolace

Spravny postup c¢s

Pokrm Prisluenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty
Pizza, Cerstva Univerzalni hluboky 2 () 190-210 20-30
plech
Pizza, Cerstva, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 160-180 35-45
plech
+
Plech na peceni
Pizza, Cerstva, tenké tésto Univerzalni hluboky 2 (] 250-270' 15-25
plech
Pizza, chlazena Univerzalni hluboky 2 g 190-210' 10-15
plech
Pizza, zmrazena, tenké tésto, 1 kus Rost 2 (] 190-210 15-25
Pizza, zmrazena, tenké tésto 2 kusy Univerzalni hluboky 3+1 190-210 20-25
plech
+
Rost
Pizza, zmrazena, silné tésto, 1 kus Rost 2 (] 200-210 20-30
Pizza, zmrazena, silné tésto 2 kusy Univerzalni hluboky 3+1 170-190 20-30
plech
+
Rost
Minipizzy, zmrazené Univerzalni hluboky 3 a 190-210 10-20
plech
Slané kolace ve formé Rozeviraci forma 3 g 170-190 50-60
@ 28 cm
Quiche, kola¢ z kiehkého tésta Kola¢ova forma 1 (] 210-230 40-50
Pirohy Zapékaci forma 2 170-190 55-65
Empanada (pInéné pirohy) Univerzalni hluboky 3 180-190 35-45
plech
Burek Univerzalni hluboky 1 () 210-220 30-40

plech

' Spotiebi¢ predehieijte.

Nakypy a zapékana jidla

Propedeni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vySce

nakypu.

Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V Uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyZadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.
MdzZete je péct ve forméach nebo v univerzalnim hlu-

bokém plechu.

m  Univerzalni panev, vyska 2

Pokud pripravujete pokrmy souc¢asné, mlzete usetfit
energii. Formy postavte do trouby vedle sebe.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

KdyZ postavite horkou sklenénou nadobu na mokry ne-

bo studeny povrch, mdze sklo prasknout.

» Horkou sklenénou nadobu odstavte na suchou pod-

= Formy na ro8tu: Urover 2 loZku.

Doporuc¢ena nastaveni

Nakypy a zapékana jidla

Pokrm Prisluenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty

Nakyp, slany, Cerstvy, varené pfisady Zapékaci forma 2 a 200-220 30-60

Nakyp, sladky Zapékaci forma 2 g 180-200 50-60
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Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty

Zapékané brambory, syrové pfisady, Zapékaci forma 2 150-170 60-80

vysoké 4 cm

Zapékané brambory, syrové prisady, Zapékaci forma 3+1 150-160 70-80

vysoké 4 cm, 2 Urovné

Drubez, maso a ryby

V tabulce najdete Udaje pro dribez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti.

Kdyz pfipravujete pokrmy, které jsou vétsi nebo t8zsi
nez v doporu¢eném nastaveni, v kazdém pfipadé pou-
Zijte nizsi teplotu. V pfipadé vice kust se pfi uréovani
Jednotlivé ¢asti musi byt priblizné stejné velké.

Tipy pro driibez, maso a ryby

Ridte se pokyny pro pfipravu dribeZe, masa a ryb.

Drabez

= U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kiidly.
Tak muUze vytékat tuk.

m U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa neob-
racejte.

= DrdbeZ bude opecena obzvlasté do kifupava, pokud
ji ke konci peceni potfete maslem, slanou vodou ne-
bo pomerancovou $tavou.

Maso

= | ibové maso potiete podle chuti tukem nebo je roz-
délte na platky.

= P¥i peCeni libového masa pfidejte trochu tekutiny.
Ve sklenéné nadobé by mélo byt dno pokryté do
vysky cca 1/2 cm tekutinou.

m KUz kiizem natiznéte. Pokud budete peceni obra-
cet, pecte ji nejprve kizi dold.

Doporucena nastaveni

= KdyZ je peCené hotova, musi se nechat jeste 10 mi-
nut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava se
tak lépe rozlozi. Pfipadné pedeni zabalte do alobalu.
Doba odleZeni neni zapoditana v uvedené dobé pe-
éeni.

m  Peceni a dusSeni v nadobé je komfortngjsi. Pe&eni
Ize v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku
mUzZete uvarit pfimo v nadobé.

»  Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouzijete poklici. Pokud pede-
te maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém
pekadi, je potfeba o néco vice tekutiny nez ve
sklenéné nadobé8.

m  Tekutina v nadobé se pfi pecdeni vyparuje. V pfipadé
potfeby opatrné prilijte horkou tekutinu.

= \/zdalenost mezi masem a poklici musi byt mi-
nimalné 3 cm. Maso mUze zvétsit svij objem.

= Pfed duSenim maso podle potfeby pfedem opecte.
Aby pfi duSeni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino,
ocet a podobné. Dno nadoby musi byt pokryté do
vysky 1-2 cm.

Ryby

= Celé ryby nemusite obracet.

= Celou rybu vlozte do trouby v poloze na bfiSe, hibet-
ni ploutvi nahoru.

= Aby dobfe drzela, vlozte do otvoru v bfise rozfiznuty
brambor nebo malou zaruvzdornou nadobku.

m  Zda je ryba jiz upecena, poznate podle toho, Ze Ize
snadno uvolnit hfbetni ploutev.

= Pro duseni dejte do nadoby dvé az tfi IZice tekutiny
a trochu citronové $tavy nebo octa.

Drubez

Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota ve Doba peéeni
dani ohfevu °C/stupeft v min.

grilovani

Kufe, 1,3 kg, bez nadivky Nepfiklopend nadoba 2 200-220 60-70

Malé Casti kurete, a 250 g Nepfiklopena nadoba 3 X 220-230 30-35

Kufeci kousky, nugety, zmrazené UlniVﬁrzélm' hluboky 3 (i 190-210 20-25

plec

Kachna, bez nadivky, 2 kg Nepfiklopend nadoba 2 190-210 100-110

}fachm’ prsa, po 300 g, stfedné prope- Nepriklopena nadoba 3 X 240-260 30-40

¢ena

Husa, bez nadivky, 3 kg Nepfiklopena nadoba 2 X 170-190 120-140

Husi stehna, a 350 g Nepfiklopena nadoba 3 X 220-240 40-50

Mlada kruta, 2,5 kg Nepriklopena nadoba 2 X 180-200 80-100

Kridti prsa, bez kosti, 1 kg Pfiklopena nadoba 2 c 240-260 80-100

Krdti horni stehno, s kosti, 1 kg Nepfiklopena nadoba 2 180-200 90-100
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Maso
Pokrm Pfislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota ve Doba peceni
dani ohievu °C/stupen v min.
grilovani
Veprova pecené bez klzZe, napt. krkovi- Nepfiklopena nadoba 1 180-200 140-160
ce, 1,5 kg
Veprova pecené s kizi, napr. plec, Nepfiklopena nadoba 1 170-190 190-200
2 kg
Pedena veprova panenka, 1,5 kg Priklopena nadoba 2 a 190-210 130-140
Veproveé steaky, silné 2 cm Rost 4 O 3 20-25"
Hovézi svickova, stiedné propedena, Nepfiklopena nadoba 3 (] 210-220 45-55
1 kg
Dusena hovézi peceng, 1,5 kg Priklopena nadoba 2 200-220 100-1202
Roastbeef, sttedné propedeny, 1,5 kg  Nepfiklopena nadoba 2 X 200-220 60-70
Hamburger, 3-4 cm vysoky Rost 4 O 3° 25-30'
Teleci peceng, 1,5 kg Nepfiklopena nadoba 2 () 180-200 120-140
Teleci kolinko, 1,5 kg Priklopena nadoba 2 a 210-230 130-150
Jehné&di kyta bez kosti, stfedné prope- Nepfiklopena nadoba 2 170-190 70-80*
¢ena, 1,5 kg
Jehnédi hibet s kosti, stfedné prope- Nepfiklopena nadoba 2 X 180-190 45-55*
¢eny, 1,5 kg
Grilovaci klobasy Rost 3 3 20-25'
Sekana, 1 kg Nepfiklopena nadoba 2 X 170-180 70-80
' Pod rost zasurite univerzalni plech.
2 Na zacatku pridejte do nadoby tekutinu, maso by mélo leZzet minimalné ze 2/3 v tekuting.
3 Pokrm po 2/3 celkové doby obratte.
* Pokrm neobracejte. Pridejte tolik vody, aby bylo zakryté dno.
Ryby
Pokrm Prisluenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota ve Doba peceni
dani ohfevu °C/stupen v min.
grilovani

Ryba, grilovana, cela, 300 g, napft. Rost 2 - 2 20-25"
pstruh
Ryba, grilovana, cela, 1 kg, napf. praz- Rost 2 X 180-200 45-50'
ma
Ryba, grilovana, cela, 1,5 kg, napf. lo- Rost 2 & 170-190 50-60"
S0S
Rybi filety/podkovy, vysoké 2-3 cm, Rost 3 il 2 20-25'
grilované
' Pod rost zasurite univerzalni plech.
Rady pro dalsi pe¢eni masa Téma Tip
Pokud se vam pfi peCeni napoprvé néco nepodari, zde Viypek je pripaleny. » PouZijte mensi nado-
najdete rady. bu.

, - m  Pfi peceni pfidejte vic
Tema Tip tekutiny.
Pecené je pfilis tmava = Zvolte nizSi teplotu.
a klrka misty spalena. = Zkratte dobu peceni.
Pecené je pfilis sucha. = Zvolte nizsi teplotu.

= Zkratte dobu peceni.

Zvyste teplotu.

Nebo:

= Po skonceni doby pe-
¢eni kratce zapnéte
gril.

Karka pecené je pfilis sla-
ba.
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Téma Tip
Vypek je pfilis svétly m  Pourzijte vétsi nadobu,
a vodovy. aby se vypafilo vic te-
kutiny.
= P¥i peceni pfidejte mé-
né tekutiny.

Zelenina a prilohy

Téma Tip

Pfi duSeni masa se maso = Zkontrolujte, zda pokli-

pripaluje. ce pasuje na nadobu
na peceni a dobre pfi-
léha.

Snizte teplotu.
Pfi duSeni pridejte vic
tekutiny.

Zde najdete informace k pfipravé zeleninovych pokrm, které mizete pouzivat jako pfilohu k hlavnim choddm.

Doporuc¢ena nastaveni

Zelenina a pfilohy
Ridte se udaji v tabulce.

Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota ve Doba peéeni
dani ohfevu °C/stupeft v min.
grilovani
Grilovana zelenina Univerzalni hluboky 5 3 10-20
plech
Pecené brambory, rozptlené Univerzalni hluboky 3 190-210 25-35
plech
Pokrmy z brambor, zmrazené, napf. Univerzalni hluboky 3 c 200-220 25-35

hranolky, krokety, bramborové tastiCky, plech
rosti

Hranolky, 2 Urovné Univerzalni hluboky
plech
+

Plech na peceni

3+1 190-210 30-40

Jogurt 3. Do miéka pfimichejte 30 g jogurtu. .
V tomto spotfebidi si také miizete sami vyrobit jogurt. 4. Hmolt(Ll! vr;(aplnte do malych nadobek, napF. sklenicek
] . s pokli¢kou.

Vyroba jogurtu 5. Nadobky zakryijte folii, nap¥. potravinarskou foli.

1. Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a ramy. 6. Nadobky postavte na dno trouby.

2. Na varné desce zahrejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na 7. Nastavte spotfebi¢ podle doporuc¢eného nastaveni.
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C. Trvanlivé 8. Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho odstat v lednici.
mléko zahtejte pouze na 40 °C.

Doporucéena nastaveni

Jogurt

Pokrm Prislusenstvi/nadobi  Uroven vkladani Druh Teplotave °C  Doba

ohievu / trvani, mi-
funkce nuty

Jogurt Salek/sklenice dno varného prostoru - 4-5 hodin

17.4 Specialni druhy pfipravy a dalSi pouziti
Informace a doporucena nastaveni pro speciadlni druhy
pfipravy a dalSi pouziti, napf. mirny ohfev nebo zava-
fovani.

Suseni

Pomoci horkého vzduchu mizete skvéle susit potravi-
ny. Pfi tomto zpUsobu konzervace se diky Ubytku vody
koncentruji aromatické latky.

Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti, zralosti
a tloustce susenych potravin. Cim déle nechate potravi-
ny susit, tim Iépe jsou konzervovany. Cim tenc¢i kousky
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nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené a zU-

nastaveni.

Priprava na suseni

1. Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky
a dikladné je umyjte. Rost vylozte pecicim nebo
pergamenovym papirem. Nechte ovoce radné
okapat a osuste ho.

2. Ovoce prip. nakrajejte na stejné velké kousky nebo
platky. Neoloupané ovoce polozte na misu rozfiznu-
tou stranou nahoru.



Spravny postup c¢s

Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu ne- 4. Bylinky suSte se stonky. Rozprostrete bylinky
prekryvaly. rovhomerne a mirné navrSene na rost.

3. Zeleninu nastrouhejte a poté ji blanSirujte. BlanSi- 5. Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obrafte. Ihned
rovanou zeleninu nechte radné okapat a pak ji po usuSeni sejméte z papiru.

rovhomerné rozprostiete na rost.

Doporucéena nastaveni

Suseni

V tabulce najdete nastaveni pro suseni rlznych potravin. Pokud chcete susit dalSi potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Poznamka:

Pro suSeni pouzivejte nasleduijici vysky zasunuti:
= 1 rost: Uroven 3

m 2 roSty: Uroven 3 + 1

Pokrm Prislusenstvi/nadobi  Uroven vkladani Druh Teplota Doba
ohfevu ve °C trvani, mi-
nuty

Jadrové ovoce, napt. platky jablek, Rost 3 80 4-8 hodin

silné 3 mm, na jeden rost 200 g 3+1

Kofenova zelenina, napt. mrkev, Rost 3 80 4-7 hodin

nastrouhana, blanSirovana 3+1

Houby na platky Rost 3 80 5-8 hodin
3+1

Bylinky, oCisténé Rost 3 60 2-5 hodin
3+1

Kynuti tésta 3. Nastavte spotfebi¢ podle doporudeného nastaveni.

Ve spotfebi¢i mizZete nechat vykynout t&sto rychleji nez Tento druh provozu spoustejte jen tehdy, kdyz je

DFi pokojové teplotd. trouba upliné vychladla.

s 4. B&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebide, protoze

Kynuti tésta by unikl vihky vzduch.

Kynuté tésto nechte vykynout ve 2 krocich: Nejprve 5. Tésto zpracujte a v hotové podobé dejte do formy,

vcelku (kynuti tésta) a podruhé v pecici formé (kynuti ve které se bude péct.

v hotovém tvaru). 6. Tésto vlozte do uvedené urovné vkladani.

1. Tésto dejte do zaruvzdorné misy. Tip: Pokud chcete troubu pfedehrat, nenechavejte ve

2. Mistu postavte na rost. spotfebiCi vykynout tésto v hotovém tvaru.

Doporucena nastaveni

Kynuti tésta
Teplota a doba zavisi na druhu a mnoZstvi p¥isad. Udaje v tabulce jsou proto orienta&ni.

Pokrm Pisluenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota ve °C Doba trvani,
dani ohfevu minuty
Kynuté tésto, lehkeé 1. misa 1.2 10 1. 50' 1. 25-30
2. univerzaini hluboky 2.2 20 2.50' 2.10-20
plech
Kynuté tésto, tézké a tuéné 1. misa 1.2 1.0 1. 50’ 1.60-75
2. univerzalni hluboky 2.2 20 2.50' 2.45-60
plech

' Spotiebi¢ predehiejte 5 minut.

Rozmrazovani Poznamka: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé
Hodi se pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny porce se rozmrazi rychleji nez zmrazené potraviny

a pediva. Driibez, maso a ryby je nejlepsi nechat roz- v bloku.

mrazit v chladnicce. Neni vhodné pro krémové = Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné

a smetanové dorty. nadobé postavte na rost.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici urovné vkla- = Pokrmy pribézné jednou az dvakrat obratte nebo
dani: zamichejte. Velké kusy nékolikrat obratte. V pfipadé
= 1 rost: Uroven 2 potfeby pokrm rozkrajejte nebo jiz rozmrazené kous-
= 2 rosty: Uroven 3 + 1 ky vyjméte ze spotrebice.
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= Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala
teplota.

Doporucena nastaveni

Rozmrazovani
Pokrm Prislusenstvi/nadobi  Uroven vkladani Druh Teplotave °C  Doba
ohievu trvani, mi-
nuty
Pecivo, kolace a chléb, Rost 2 - -
ovoce, zelenina, ma- 3+1

sové vyrobky

17.5 ZkusSebni pokrmy

Prehledy byly vytvoreny pro zkuSebni instituce pro
usnadnéni provedeni zkouSky spotfebite podle EN
60350-1.

Peceni

Zohlednéte tyto informace pfi pedeni zkusebnich pokr-
md.

Vseobecné pokyny

= Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni pokrmu do stu-
dené pecici trouby.

= Ridte se pokyny k predehrati v tabulkach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychlého ohfevu.

= P¥i peCeni pouzijte nejprve nizsi uvedenou teplotu.

Urovné vkladani

Vys§ky zasunuti pfi pe€eni na jedné urovni:

= Univerzalni vysoky plech / plech na peceni: vySka 3
= Formy na roStu: Uroven 2

Poznamka: SoucCasné vioZzené pecivo na plechach na

peceni nebo ve formach nemusi byt hotové ve stejnou
dobu.

Urovné vkladani pfi peceni na dvou uUrovnich:
= Univerzalni panev, vySka 3
Plech na peceni: Uroven 1

Doporucéena nastaveni

= Formy na rostu:
Prvni rost: droven 3
Druhy rost: uroven 1

Urovné& vkladani p¥i pedeni na tfech Urovnich:
m  Plech na peceni: droven 5
Univerzalni panev, vyska 3
Plech na peceni: Uroven 1
Peceni se dvéma rozeviracimi formami:
MUze-li spotrebi¢ péci na vice Urovnich, postavte formy
do trouby vedle sebe nebo uhlopficné nad sebe.

[
N
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N

7, —
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Peceni
Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohfevu ve °C minuty

Stiikané pedivo Univerzalni hluboky 3 (] 140-150 30-40
plech

Stfikané pecivo Univerzalni hluboky 3 140-150 30-40
plech

Stfikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 140-150" 30-45
plech
+
Plech na peceni

Stifkané pedivo, 3 urovné 2x 5+3+1 130-140' 40-55

Plech na peceni

+

Univerzalni hluboky

plech

' Nechte spotiebi¢ 5 minut pfedehiat. U spotiebi¢u s funkci rychloohfevu nepouziveijte tuto funkci pro predehfati.
2 Spotiebi¢ predehrejte. U spotiebitu s funkci rychloohfevu nepouZiveijte tuto funkci pro predehfati.
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Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplota Doba trvani,
dani ohievu ve °C minuty

Kolacky Univerzalni hluboky 3 () 150° 25-35
plech

Kolacky Univerzalni hluboky 3 150° 25-35
plech

Kolacky, 2 Urovné Univerzaini hluboky 3+1 150° 25-35
plech
+
Plech na peceni

Kolacky, 3 urovné 2x 5+3+1 140° 35-45
Plech na peceni
+
Univerzalni hluboky
plech

Vodovy pigkot Dortovéa forma 2 (= 160-170? 30-40
J 26 cm

Vodovy piskot Dortova forma 2 %) 170 30-40
@ 26 cm

Vodovy piskot, 2 Urovné Dortova forma 3+1 150-1602 30-45
@ 26 cm

' Nechte spotfebi¢ 5 minut predehiat. U spotiebitl s funkci rychloohievu nepouzivejte tuto funkci pro predehfrati.
2 Spotiebi¢ predehiejte. U spotiebitu s funkci rychloohievu nepouziveijte tuto funkci pro predehfrati.

Grilovani
Pokrm Prislusenstvi/nadobi Uroven vkla- Druh Teplotave °C/ Doba
dani ohievu stupen gri- peceni
lovani v min.
Opékani toastt Rost 5 O 3 0,2-1,5

18 Montazni navod

PFfi montazi spotrebice se fidte témito informacemi. m \yfezy ve skiifice provedte pfed zasazenim spotre-
bice. Odstrante tfisky. Funkce elektrickych sou-
dastek by mohla byt negativné ovlivnéna.

= Abyste zabranili pofezani, pouZivejte ochranné ru-
kavice. Casti, které jsou pfistupné pfi montazi,
mohou mit ostré hrany.

= Rozméry na obrazcich jsou v mm.

18.1 Dulezité pokyny 18.2 Rozmery spotrebice

Tento spotfebié je uréeny pro pouZiti v maximalni nad- Zde najdete rozmery spotrebice.

morské vySce 4 000 m. Pri pfemistovani nebo vestav-

bé spotfebiCe ho nedrzte za madlo dvitek. Pfi veske-

rych montaznich pracich musi byt spotfebi¢ odpojeny

od sité.

= Jen odborna vestavba podle tohoto montazniho na-
vodu zaruc¢i bezpe&né pouzivani. Za Skody zpUso-
bené chybnou vestavbou ru¢i montazni firma.

®m  Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé posko-
zeni béhem prepravy spotfebiC nezapojuijte.
Ridte se montaznimi listy pro vestavbu pfisluSenstvi.

m  Pfed uvedenim do provozu odstrafite z pediciho
prostoru a dvifek obalovy material a lepici folie.

m  Vestavna skfiftka musi byt odolna vici teploté az do
90 °C a sousedni predni stény skfinék az do 70 °C.

m  Nezabudovavejte spotfebi¢ za dekoraéni dvitka ne-
bo dvitka skfinky, hrozi nebezpedi prehrati.
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Montazni navod
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Zasuvka pro pfipojeni spotfebice musi byt umisténa
v oblasti vySrafované plochy A nebo mimo prostor
zabudovani spotfebice.

Neupevnénou skfifiku pfipevnéte bézné pro-
davanym uhelnikem B ke sténé.

18.3 Montaz spotrebice pod pracovni
deskou

= min. 550
.

Pro odvétravani spotfebice musi byt v oddélovaci
desce odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavné skfince.
Dodrzujte montazni navod pro varnou desku.

18.4 Vestavba do vysoké skrifnky

-

min. 550

>
min. f

585 590
max. | _
5957
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Pro odvétravani spotfebi¢e musi byt v oddélovaci
desce vétraci vyrez.

Pokud ma vysoka skiinka kromé zadnich stén pfi-
slusnych prvkld dalsi zadni sténu, odstrarte ji.
Spotrebi¢ umistéte maximalné do takové vysky,
abyste mohli bez problémd vyjimat pfislusenstvi.

18.5 Vestavba do rohu

L

7 2

- 7<— 4
él T;'S min
A 45

PFi vestavbé do rohu dodrzujte minimalni rozméry,
abyste mohli otevfit kryt spotfebice. Rozmér [al zavi-
si na tloustce desky skiiriky a madla.

18.6 Elektricka pripojka
Pro bezpedné elektrické pfipojeni spotfebice dodrzujte

tyt
[}

0 pokyny.

Pred prvnim pouzitim spotrfebiCe musite zajistit, aby
byla domovni elektricka sit uzemnéna a splriovala
platné bezpednostni pfedpisy. Instalaci spotfebice
musi provést kvalifikovany technik. Musi se do-
drzovat jak predpisy mistnich elektrorozvodnych za-
vod(, tak vSeobecné zakony. Chybéjici ochranny vo-
di¢ nebo chybna instalace mdze ve vzacnych pfipa-
dech vést k vécnym Skodam nebo tézkym porané-
nim, jako je smrt nebo Uraz zasahem elektrického
proudu. Vyrobce neodpovida za Ujmu na zdravi ne-
bo poskozeni spotiebice, které byly zplsobeny
chybnym nebo neodbornym zapojenim do elektrické
sité.

PFi veSkerych montaznich pracich musi byt spotre-
bi¢ odpojeny od sité.

Spotfebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi byt zapo-
jen jen do uzemnéné sitové zasuvky.

Sitovy kabel HO5 V V-F 3G musi mit prifez mi-
nimalné 1,5 mm2. Nejprve je nutné pripojit zluto-ze-
leny ochranny vodi¢ a na strané spotfebi¢e musi byt
o0 néco delSi nez oba ostatni vodice.

Podle bezpecnostnich predpist musi byt nain-
stalované zafizeni pro odpojeni véech pdld se vzda-
lenosti kontaktd minimalné 3 mm. U zapojeni do
uzemnéné a kdykoli snadno pfistupné zasuvky neni
toto zafizeni nutné.

PFfi montazi musi byt zajisténa ochrana proti dotyku.
UrCete v pfipojovaci zasuvce fazové vodiCe a nulovy
vodic¢. V pfipadé nespravného pfipojeni muize dojit

k posSkozeni spotrebice.

Pecici troubu zapojte podle Gdajl na typovém Stitku.
Spotfebi¢ postavte pfi zapojovani pfed vestavnou
skfinfiku. Privodni kabel musi byt dostate¢né dlouhy.
Pozor! Pfi montazi dbejte na to, aby sifovy kabel ne-
byl pfiskfipnuty a nedotykal se horkych &asti spotre-
bice.

Veskeré prace na spotfebiCi véetné vymény kabelu
smi provadét pouze zakaznicky servis.



18.7 Duilezité informace k elektrické pfipojce
Dodrzujte nasledujici pokyny a zajistéte nasledujici:

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi trazu elektrickym

proudem!

Pfi kontaktu se soudastmi pod napétim hrozi nebezpedi

Urazu elektrickym proudem.

» Zastréky se dotykejte pouze suchyma rukama.

» Nikdy neodpojujte sitovou zastréku ze zasuvky za
provozu.

» Sifovou zastréku vytahujte ze zasuvky za kryt zastré-
ky, nikdy za kabel, protoze mize dojit k poskozeni.

Sitova zastrcka a sifova zasuvka si musi odpovidat.

Sitova zastrcka musi byt neustale pfistupna.

Prirez kabelu musi byt dostatecny.

Sitovy kabel nesmi byt zalomeny, pfiskfipnuty, ne-

smi se pozménovat nebo profiznout.

= Vyménu sifového kabelu (v pfipadé potfeby) smi
provést pouze kvalifikovany elektrikaf. Nahradni si-
tovy kabel Ize obdrzet u zakaznického servisu.

m  Nepouzivejte vicenasobné zasuvkoveé listy nebo
vicenasobné zasuvky a prodluZzovaci kabely.
Uzemnéni je provedené podle predpisU.

P¥i pouziti proudového chranice se smi pouzit pouze
typ oznaceny symbolem EXl. Pouze tento symbol za-
rucuje splnéni aktualné platnych predpisu.

m  Sitovy kabel se nesmi dostat do kontaktu se zdroji

tepla.

18.8 Privodni kabel se zastrckou
s ochrannym kolikem

Spotfebi¢ zapojte pouze do prfedpisové nainstalované
zasuvky s ochrannym kontaktem.

Pokud neni zastrCka po provedeni vestavby pfistupna,
pouzijte u pevné elekirické instalace odpojovac fazi
podle predpisl pro instalaci.

18.9 Privodni kabel bez zastréky
s ochrannym kolikem

Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany
odbornik.

U pevné elektrické instalace pouzijte odpojovac fazi
podle predpist pro instalaci. Identifikujte fazovy vodic
a nulovy vodig v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé ne-
spravného pripojeni mize dojit k poskozeni spotiebice.
Pfipojeni provadeéjte pouze podle schématu pfipojeni.
Informace k napéti najdete na typovém Sstitku. PFi zapo-
jovani vodicu sitové pfipojky dodrzujte barevné rozli-
Senf:

Barva vodice Druh vodice
Zeleno-Zluty Uzemniovaci vodi¢ @
Modry Nulovy vodi¢

Hnédy Faze (vnéjsi vodic)

Montazni navod
18.10 Upevnéni spotrebice
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m  Spotfebi¢ zcela zasunite a stfedové vyrovnejte.
= Spotfebid priSroubujte.

Mezeru mezi pracovni deskou a spotfebi¢em neza-
kryvejte pfidavnymi listami.

Na postranni stény vestavné skfiriky neupevriujte
tepelngizolacni listy.

Demontaz:

= Spotfebi¢ odpojte od sité.

= Povolte upevnovaci Srouby.

m  SpotfebiC mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.

cs
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